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<> Todos
>
wis GEstores
PODER JUDICIARIO
JUSTICA DO TRABALHO )
TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 142 REGIAQ
CONCORRENCIA N°00 12004

PROCESSO ELETRONICO N° 850/2014

H-ste procedimento de concorréncia obedecera a Lei n° 8.666/93
BASE LEGAL |(Institui normas para licitagbes e contratos da Administragdo Publica), o
§ 5° do artigo 18 da Lei n° 9.636/98 (Regularizagdo, administragao,
aforamento e alienagcdo de bens iméveis de dominio da Unido) e artigo
5° da Resolugao n° 87, de 25/11/2011 do CSJT (Cessao de espago
fisico no ambito da Justica do Trabalho).

OBJETO Cessao de uso de area fisica e bens, a titulo oneroso e precario, com
0s equipamentos de uso comercial/domésticos relacionados no anexo Il
do Termo de Referéncia, para exploragdo do servicos de
RESTAURANTE, visando o fornecimento de refeigdes tipo self-service
(por quilograma), a magistrados e servidores do 6rgao, funcionarios de
empresas prestadoras de servigos terceirizadas, estagiarios e
visitantes, com area total de 104.94 m?, localizada no 7° andar do
edificio-sede do TRT da 14? Regido, sito a Rua Almirante Barroso, n°
600, Centro — Porto Velho/RO, conforme demonstrado no croqui anexo
ao Projeto Basico.

TIPO MAIOR OFERTA

REFERENCIA |PARA TODAS AS REFERENCIAS DE TEMPO SERA OBSERVADO O
DE TEMPO HORARIO DE PORTO VELHO/RO

RECEBIMENTO DOS ENVELOPES “DOCUMENTAGAO” E “PROPOSTA DE OFERTA
DE PRECO”

ENDERECO: TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 142 REGIAO Rua Almirante
Barroso, 600, Bairro Mocambo — Porto Velho/RO - CEP 76.801-901, 4° andar
“PLENARINHO” - A/C da Comissao Permanente de Licitagéo.

DIA 15 de outubro de 2014 HORARIO: 10:00 HORAS
ABERTURA E JULGAMENTO DAS PROPOSTAS
DIA 15 de outubro de 2014 HORARIO: 10:00 HORAS

FORMALIZAGAO DE CONSULTAS E EDITAL:

www.trt14.jus.br - (Consultas/Licitagbes/2014);
email p/esclarecimentos: pregoeiro@trt14.jus.br
Esclarecimento pelo telefone: (0xx) 69-3211-6432 (Secao de Licitacbes e Pregoeiro)
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EDITAL
CONCORRENCIA N° 01/2014

1.0 PREAMBULO:

1.1 O TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 142 REGIAO, por intermédio da
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO, torna publico, para conhecimento dos
interessados, que fara realizar na forma do disposto na Lei n°® 8.666/93 (Institui normas
para licitagdes e contratos da Administragdo Publica), § 5° do artigo 18 da Lei n° 9.636/98
(Regularizagao, administragdo, aforamento e alienacdo de bens iméveis de dominio da
Unido) e artigo 5° da Resolugao n°® 87, de 25/11/2011 do CSJT (Cessao de espaco fisico
no ambito da Justica do Trabalho) e demais normas complementares pertinentes, licitagao
na modalidade de CONCORRENCIA TIPO MAIOR OFERTA, observadas as condi¢cbes
estabelecidas no Projeto Basico, no edital e Anexos, com recebimento da documentagéao
e proposta, na forma a seguir:

1.1.1 O prazo para recebimento dos envelopes contendo a "DOCUMENTACAQ" e
"PROPOSTA DE OFERTA DE PRECO", sera até o dia 15 de outubro de 2014 as
10:00 (dez) horas, os quais deverdo ser entregues no Tribunal Regional do Trabalho da
142 Regiao, localizado na rua Almirante Barroso, 600, Bairro Mocambo, 4° andar
(PLENARINHO) — Porto Velho/RO — CEP 76.801.901, nesta capital, A/C da Comissao
Permanente de Licitacao.

1.1.1.1 - Os documentos acima mencionados deverdo ser entregues no dia e hora
previstos no predmbulo deste Edital, em envelope separado, devidamente lacrado,
contendo os seguintes dizeres:

1.1.1.1.1 - Envelope n°1 - DOCUMENTACAO
CONCORRENCIA N°01/2014
Tribunal Regional do Trabalho da 142 Regiao
Comissao Permanente de Licitagao
Rua Almirante Barroso, 600 — Bairro Mocambo — Porto Velho/RO
Abertura: 15 de outubro de 2014 as 10 (dez) horas.

1.1.1.1.2 - Envelope n° 2 - PROPOSTA DE OFERTA DE PRECOS
CONCORRENCIA N° 01/2014
Tribunal Regional do Trabalho da 14? Regi&o
Comissao Permanente de Licitagao
Abertura: 15 de outubro de 2014 as 10 (dez) horas.

1.1.2 - Declarada aberta a sessdo pelo Presidente da Comissdo, ndao mais serao
admitidos novos proponentes, passando-se imediatamente ao recebimento dos envelopes
contendo, em separado, A DOCUMENTACAO (Envelope n° 1) e a PROPOSTA DE
OFERTA DE PRECOS (Envelope n° 2), em envelopes opacos, lacrados e rubricados no
fecho, contendo em suas partes externas a devida identificacdo da empresa licitante.
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1.1.3 - Os documentos que credenciam o representante deverdao ser entregues
separadamente, dos envelopes de numeros 01 e 02.

1.1.4 - O inicio da sessdo de abertura do envelope n° 1 "DOCUMENTACAQ" sera até as
10:00 (dez) horas do dia 15/09/2014, no “PLENARINHO”, no endereco mencionado no
subitem 1.1.1, seguindo-se, apds, a abertura do envelope n° 2 "PROPOSTA DE OFERTA
DE PRECQO", desde que ocorra expressa desisténcia da interposicdo de recursos por
parte de todos os licitantes, de acordo com o inciso Ill do art. 43 da Lei 8.666/93.

1.1.4.1 - Caso contrario, serdo abertos no mesmo local, em data e horario que serdo
marcados pela Comisséao.

2.0 - DO OBJETO:

2.1 O objeto deste certame constitui cessao de uso de area fisica e bens, a titulo oneroso
€ precario, com os equipamentos de uso comercial/domésticos relacionados nos Anexos
do Termo de Referéncia/Projeto Basico, para exploracdo do servicos de RESTAURANTE,
visando o fornecimento de refei¢cdes tipo self-service (por quilograma), a magistrados e
servidores do 6rgao, funcionarios de empresas prestadoras de servigos terceirizadas,
estagiarios e visitantes, com area total de 104,94 m?, localizada no 7° andar do edificio-
sede do TRT da 14?2 Regiao, sito a Rua Almirante Barroso, n° 600, Mocambo — Porto
Velho/RO.

3.0 - DO IMPEDIMENTO PARA PARTICIPAGAO

3.1 - Estardo impedidos de participar de qualquer fase do processo licitatério,
interessados que se enquadrem em uma ou mais das situagdes a seguir:

a) constituidos sob a forma de consorcio;
b) em cumprimento de penalidade de suspensao temporaria de participar em licitagdes,
imposta por este Tribunal ou qualquer outro 6rgdo da Administragdo Publica Federal
(TCU, Acordao 2818/2011 — 12 Camara);

c) declaradas inidéneas, por 6rgao ou entidade de qualquer esfera de Governo;

d) estejam sob faléncia, concordata, processo de recuperacéao judicial, sob concurso de
credores, dissolucdo ou liquidagao;

e) as Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico — OPSCIP, conhecidas como
ONGS de participarem em processos licitatérios promovidos pela Administragao (Acérdao
TCU n° 746/2014 — Plenario — (TC-021.605/2012-2).

f) tenham funcionario ou membro da Administracdo do Tribunal Regional do Trabalho da
142 Regido, mesmo subcontratado, como dirigente, acionista detentor de mais de 5%
(cinco por cento) do capital com direito a voto, controlador ou responsavel técnico.

4.0 - DA REPRESENTAGAO:
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4.1 Cada licitante devera ser representada por somente um representante identificando-se
perante a Comissdo Permanente de Licitacdo, quando solicitado, exibindo a respectiva
célula de identidade ou documento equivalente.

4.2 Se o licitante se fizer representar por procurador, faz-se necessario o credenciamento
através de outorga por instrumento publico ou particular, neste ultimo caso, com firma
reconhecida em cartério, com mengao expressa de que Ihe confere amplos poderes,
inclusive para recebimento de intimagdes e notificacdes, bem como desisténcia ou ndo de
recursos.

4.3 Fazendo-se representar a licitante pelo seu socio-administrador, diretor ou
proprietario, devera apresentar copia autenticada do ato de constituicdo da licitante ou ato
de investidura que habilitem o representante.

44 Os documentos que credenciam o representante deverdo ser entregues
separadamente, dos envelopes de numeros 01 e 02.

4.5 A falta ou incorre¢cdo dos documentos mencionados nos itens 4.2 e 4.3 né&o inabilitara

a licitante, mas impedira o representante de manifestar-se nas fases do processo

licitatério.

4.6 As licitantes que ndo tém representacdo comercial em Porto Velho-RO, é facultada a
presengca do representante legal, podendo enviar os envelopes com a documentagao
relativa a habilitacdo e proposta comercial via Correio (SEDEX) ou por outro meio de
postagem que garanta a inviolabilidade da correspondéncia para a Comissdo Permanente
de Licitacdo / TRT-142 Regido, rua Almirante Barroso, n° 600 — Bairro Mocambo - 3° andar
- CEP - 76.801-901 - Porto Velho/RO, com recebimento até a data e hora marcadas para
a abertura dos mesmos, valendo para tanto o registro do protocolo deste Regional, que
devera ser efetuado na Diretoria de Cadastramento Processual.

5.0 - DAPROPOSTA COMERCIAL

5.1 As propostas deverao expressar o prego a ser desembolsado a titulo de contrapartida
da Cesséo de uso, bem como preencher os seguintes requisitos:

a)ser impressas em papel, escrita em portugués, sem emendas, entrelinhas ou rasuras,
devidamente datada e assinada, como também rubricadas em todas as suas folhas;

b)consignar o preco mensal, em moeda nacional, em algarismos e por extenso.

c)Prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias, contados da
data do recebimento e abertura dos envelopes Proposta e Documentacgao;

c.1 - Caso este prazo ndo esteja expressamente indicado na proposta, 0 mesmo sera
considerado como aceito para efeito de julgamento;

c.1.2 - Transcorrido o prazo estabelecido na alinea “c” (prazo de validade da proposta),
sem a convocacao para a aceitacdo do termo de cessao, ficam os proponentes liberados
dos compromissos assumidos na licitagdo, salvo se ratificadas as condi¢cées da proposta
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até o vencimento desse prazo, por igual periodo.

d) apresentar nome, estado civil, profissdo, n.° do CPF e RG, domicilio e cargo na
empresa, da pessoa que ficara responsavel pela assinatura do termo de cessao;

6.0 - DO RECEBIMENTO E ABERTURA DOS ENVELOPES

6.1 Na data, horario e local estabelecidos no preambulo deste Edital, a Comissao dara
inicio a abertura da licitagao:

a) com o recebimento das credenciais que identificam os representantes legais dos
licitantes;

b) com o recebimento dos Envelopes n° 1 — DOCUMENTACAO e n°2 — PROPOSTA DE
OFERTA DE PRECO.

6.2 Depois da hora marcada para o recebimento, nenhuma outra proposta sera recebida.

6.3 Em primeiro lugar, serdo abertos na presenga dos interessados e submetidos a
conferéncia de sua validade:

a) os envelopes contendo a DOCUMENTACAO relativa & habilitacao;
b) apos ser examinada a documentagéo, sera rubricada pelos licitantes e membros da
Comissao de Licitacao.

6.4 Serdo habilitadas as licitantes que apresentarem todos os documentos em
conformidade com as exigéncias no Edital.

6.5 Apds o exame da documentagdo contida nos envelopes n°® 1, a Comissao divulgara o
resultado da habilitacio.

6.6 Mesmo que seja julgada inabilitada, a licitante devera permanecer na sala de reunido
até o seu final.

6.7 A licitante inabilitada devera manifestar expressamente se ha intencdo de recorrer da
decisdo da Comissao, caso em que sera determinada a suspensao do procedimento, tudo
devidamente registrado em ata. Somente transcorrido o prazo sem interposi¢gao do
recurso, ou apos o julgamento do(s) recurso(s) interposto(s), sera realizada a abertura
das propostas comerciais, em data a ser fixada pela Comissdo, que informara os
participantes do certame, mediante notificagao.

6.8 Apds a fase de habilitagao, as licitantes inabilitadas nessa fase, e ndo tendo intengéao
de interpor recurso, com desisténcia expressa de sua interposicédo, serdo devolvidos os
Envelopes n° 2 (Proposta de Ofertas de Precos):

6.8.1 - Proceder-se-a, imediatamente, a abertura das propostas comerciais das demais
licitantes.

6.9 Na hipétese de ocorrer adiamento de julgamento da Habilitacdo, os ENVELOPES
referentes as PROPOSTAS, apdés serem rubricados, a fim de prevenir a sua
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inviolabilidade, serdo retidas pela Comisséao.

6.10 Em reunido previamente estabelecida pela Comissédo, com a presenca das licitantes
habilitadas serao abertos os ENVELOPES N° 2, contendo as Propostas Comerciais, que
apos lidas, serao submetidas ao exame das licitantes que as rubricardo antes de devolvé-
las @ Comissao.

6.11 A Comissao, se julgar necessario, suspendera a reunido para proceder a avaliagcado
das propostas objetivando examinar o atendimento as especificagdes do objeto licitado. O
reinicio dos trabalhos sera oportunamente comunicado, fixando-se data, horario e local.

6.12 Em nova reunido, a Comiss&o dara ciéncia as licitantes do resultado do julgamento
das propostas comerciais.

6.13 N&o ocorrendo a intencédo de interposigcao de recurso, cuja desisténcia devera ser
expressamente manifestada por todas as licitantes, a Comissdo comunicara as licitantes
classificadas no certame.

6.14 Na hipotese de ter havido recurso em razdo da desclassificagdo das propostas
comerciais, a classificacdo somente sera comunicada, e adotadas as providéncias de que
trata o subitem 6.13, deste ato convocatdrio, caso o resultado do julgamento do referido
recurso tenha sido improcedente.

6.15 O resultado final da Licitagdo sera devidamente comunicado as licitantes e divulgado
na forma prevista em lei.

6.16 Ao término de cada reunido a Comissao lavrara Ata especifica, a qual devera ser
assinada pelos representantes legais das licitantes, pela Comisséo, equipe de apoio e
Técnicos convidados, quando for o caso.

7.0 - DA HABILITAGAO

7.1 - Habilitagao Juridica:

a) Registro Comercial, no caso de empresa individual,

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedades por a¢des, acompanhado de

documentos de eleigdo de seus administradores;

c) Inscrigdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhado do rol de
diretores em exercicio;

d) Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no pais, bem como ato de registro ou autorizagdo para funcionamento
expedido pelo 6rgao competente, quando a atividade assim o exigir.

7.0 - Regularidade Fiscal:
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a) Prova de regularidade junto a Fazenda Publica Federal (Tributos e Contribuicoes
Federais e Divida Ativa da Unido);

b) Prova de regularidade de Débitos Relativos as Contribuigdes Previdenciarias e as de
Terceiros (CND) e Prova de situagao regular perante o Fundo de Garantia por Tempo de
Servico- FGTS, mediante a apresentacdo do CRF — Certificado de Regularidade do
FGTS;

c) Prova de regularidade junto a Fazenda Publica Estadual e Municipal.

7.1 — Para fins de habilitagdo, a verificacdo pelo Presidente da Comissdao nos sitios
oficiais de 6rgao e entidades emissores de certidées (SICAF, CND, CRF e CNDT ), que
constitui meio legal de prova.

7.2 - O licitante que estiver em situagao regular no Sistema de Cadastramento Unificado
de Fornecedores (SICAF), podera deixar de apresentar os documentos referentes a
HABILITACAO JURIDICA, REGULARIDADE FISCAL e QUALIFICACAO ECONOMICA-
FINANCEIRA (caso conste da Declaragao do SICAF).

7.2.1 — A condigéo estabelecida no subitem 7.2 do edital, devera o licitante apresentar a
Declaracao do SICAF.

7.2.2 — No decorrer da fase de habilitagdo, sera verificada a existéncia de registros
impeditivos de contratag&o junto ao:

a) CGU-Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas, disponivel no sitio
www.portaltransparencia.gov.br;

b) CNJ-Cadastro Nacional de Condenacgdes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa
no sitio www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consulta.

7.2.3 - Independentemente do SICAF, o licitante devera, ainda, apresentar as Declaracbes
exigidas no edital e nos Anexos, devidamente assinados por seu representante legal.

7.3 — Demais Certidoes:

a) Certiddo Negativa de Débito Trabalhista (CNDT), comprovando a inexisténcia de
débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, conforme Lei Ordinaria 12440, de 07
de julho de 2011, e Resolugdo Administrativa n® 1.470, de 24 de agosto de 2011, do TST
ou Certiddo de Débito Trabalhista Positiva com efeito de Negativa.

b) Certiddo negativa de faléncia, insolvéncia, concordata, recuperagdo judicial ou
extrajudicial, expedida pelo distribuidor judicial da sede do licitante pessoa juridica ou
empresario individual, com validade dentro da abrangéncia da data de abertura do
certame licitatorio.

8.0 Qualificagao Técnica

8.1 - Declaracao ou Atestado de Capacidade Técnica expedido(a) por pessoa juridica de
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direito publico ou privado, comprovando que a licitante executa ou executou a prestagao
dos servigos de preparo ou fornecimento de refeigdes, compativel com o objeto licitado,
ou declaragdo de que presta servicos de forma autbnoma, sujeita a vistoria para
confirmacao pelo CEDENTE;

8.1.2 - Comprovacgao de certiddo de Registro no Conselho Regional de Nutrigdo da regido
a que a licitante estiver vinculada;

8.1.3 - Declaragdao de que a licitante possui um profissional da area de nutricéo,
devidamente registrado no Conselho de Nutricdo, citando o nome do indicado, CPF,
numero do registro no Conselho, para elaboragcao de cardapio, fiscalizagdo, preparo e
fornecimento de refeicdes.

8.1.4.-Declaracao da licitante de que, por intermédio de representante legal devidamente
qualificado para esse fim, vistoriou o local onde serdo executados os servigos e de que é
detentora de todas as informacdes relativas a sua execugao.

8.2 - Qualificagao Econémico-Financeira:

a) balango patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e
apresentados na forma da lei, vedada sua substituicdo por balancetes ou balancos
provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais de
03 (trés) meses da data de apresentagao da proposta, que permitam aferir a condi¢cao
financeira da empresa licitante.

b) No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentagéo
de balango patrimonial e demonstragdes contabeis referentes ao periodo de existéncia da
sociedade.

c) O licitante devera apresentar os seguintes indices contabeis, extraidos do ultimo
balango patrimonial ou do balango patrimonial referente ao periodo de existéncia da
sociedade, para a verificacdo da situacao financeira das empresas:

c1 - indice de Liquidez Corrente (LC) = avalia a capacidade da empresa de saldar suas
obrigagdes a curto prazo.

c2 - indice de Liquidez Geral (LG) = mede a capacidade da empresa de liquidar suas
dividas a curto e longo prazo.

c3 - Solvéncia Gera (SG) = expressa a capacidade da empresa de liquidar suas dividas
no caso de faléncia.

LC= Liquidez Corrente — superior a 1
LG= Liquidez Geral — superior a 1
SG= Solvéncia Geral — superior a 1

Sendo,

LG= Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
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Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo

SG= Ativo Total
Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo

LC= Ativo Circulante
Passivo Circulante

Onde:

AC = Ativo Circulante

AT= Ativo Total

RLP= Realizavel a Longo Prazo
PC= Passivo Circulante

ELP= Exigivel a Longo Prazo

8.2.1 - A licitante vencedora com resultado em quaisquer dos indices contabeis, igual ou
menor que 1,0 (um), devera comprovar o patriménio liquido minimo de 10% do valor
estimado da contratacéo.

8.2.1.1 - A comprovagao devera ser feita mediante apresentacdo de documento assinado
por profissional legalmente habilitado, desde que ndo seja possivel a obtengcdo dessa
informagédo no cadastro deste Tribunal ou no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores -SICAF.

8.2.2 - Para sociedades anbnimas, regidas pela Lei n°® 6.404/1976, o balango patrimonial e
as demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social devem ter sido, cumulativamente:

a) registrados e arquivados na junta comercial;

b) publicados na imprensa oficial da Unido, ou do Estado, ou do Distrito Federal, conforme
o lugar em que esteja situada a sede da companhia;

c) publicados em jornal de grande circulagao editado na localidade em que esteja situada
também a sede da companhia.

8.2.3 - Com relacdo as demais empresas, o balango patrimonial e as demonstragdes
contabeis devem constar das paginas correspondentes do Livro Diario, devidamente
autenticado na Junta Comercial da sede ou do domicilio do licitante (ou em outro érgéo
equivalente), com os competentes termos de abertura e de encerramento.

8.2.3.1 - Balango Patrimonial e Demonstragées Contabeis deverdo estar assinados por
contabilista, devidamente registrado no Conselho Regional de Contabilidade e pelo
proprietario da empresa licitante.

8.2.4 - Os documentos exigidos para habilitacdo poderdo ser apresentados em original,
por qualquer processo de copia autenticada por cartério competente ou por servidor da
Administracdo ou publicagdo em 6rgao da imprensa oficial, nos termos do art. 32 da Lei
8.666/93. As copias deverao ser apresentadas perfeitamente legiveis.

9.0 - As ME's e EPP's deverdo apresentar toda a documentagéo exigida para efeito de
habilitagdo, inclusive os documentos de regularidade fiscal, mesmo que estes apresentem
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alguma restricdo, caso em que, sera assegurado o prazo de 2 (dois) dias uteis, contados
da declaragédo de vencedor, para a regularizagado do(s) documento(s), podendo tal prazo
ser prorrogado por igual periodo, a critério da Administragao.

9.1 - A ndo comprovagao pelas ME's e EPP's da regularidade fiscal até o final do prazo
estabelecido, implicara na decadéncia do direito da primeira colocada, sendo facultado a
Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, ou
revogar a licitagao.

9.2 - Os documentos de habilitacdo deverao estar em nome da licitante, constando o n°
do CNPJ e respectivo endereco, referindo-se ao local da sede da empresa licitante.

9.3 — O Termo de Cessao com a empresa licitante vencedora do certame, com sede
(matriz) no Estado de Ronddnia, sera assinado com o CNPJ e a raz&o social da matriz
(sede);

9.3.1 — O Termo de Cessao com a empresa licitante vencedora com sede (matriz) fora do
Estado de Rondbnia, mas que tenha filial na regido, sera assinado com CNPJ da filial;

9.3.2 - O Termo de Cessao com a empresa licitante vencedora com sede (matriz) fora do
Estado de Rondbnia, mas que nao tenha filial na regido, a empresa vencedora devera
indicar qual a filial/ sede (matriz) que sera assinado o contrato, fornecendo o n° do CNPJ,
endereco, nome do representante legal que assinara o contrato, com RG, CPF, telefone e
e-mail;

9.4 - Serdo inabilitados os licitantes que ndo cumprirem plenamente as exigéncias
estatuidas neste Edital.

9.5 - Da sessao lavrar-se-a ata circunstanciada, na qual seréo registradas as ocorréncias
relevantes, sendo assinada pela Comisséo e licitantes presentes.

9.6 — A Comissdo mantera em seu poder os envelopes contendo a documentacao de
habilitacdo dos demais licitantes até a assinatura do termo de contrato ou, ainda, até a
expiragcao do prazo de validade das propostas, sendo que ocorridas quaisquer dessas
hipéteses, os licitantes poderao retirar os envelopes no prazo de 10 (dez) dias corridos,
sob pena de inutilizagdo dos mesmos.

10.0 - DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

10.1 - Durante o julgamento e andlise do Envelope n° 1 — DOCUMENTACAO e Envelope
n° 2 — PROPOSTA DE OFERTA DE PRECO com os requisitos estabelecidos neste Edital,
serdo classificadas somente aquelas que atenderem plenamente a esses requisitos;

10.2 - Apds a andlise da conformidade do Envelope n° 1 — DOCUMENTACAO e Envelope
n°® 2 — PROPOSTA DE OFERTA DE PRECO com o estabelecido neste Edital, sera
declarada como mais vantajosa para a Administracdo aquela que apresentar a MAIOR
OFERTA mensal do lote (art. 45, Paragrafo 1°, 1V, da Lei 8.666/93).

10.3 - A Comissao de Licitagdes podera solicitar parecer de técnicos pertencentes ao
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quadro de pessoal do érgao ou, ainda, de pessoas fisicas ou juridicas estranhas a ele,
para orientar sua decisio;

10.4 - Nao se considerara qualquer oferta de vantagem n&o prevista no edital ou no
convite, inclusive financiamentos subsidiados ou a fundo perdido, nem preco ou vantagem
baseada nas ofertas dos demais licitantes ( § 2°, do art.44, da Lei 8.666/93);

10.5 - No caso de empate entre duas ou mais propostas, sera efetuado sorteio na propria

sessdo (art. 45, §22 | da Lei 8.666/93), ressalvado o direito de preferéncia as ME/EPP,
nos termos da Lei n° 123/06.

11.0 - DAHOMOLOGAGCAO

11.1 - Apods a adjudicagédo do objeto do certame ao licitante vencedor, a Administragéo
procedera a analise quanto a regularidade do processo licitatorio, podendo homologa-lo.

11.2 - O TRT-14? Regiao publicara a homologacao do processo licitatério, na forma de
extrato, no Diario Oficial da Uni&do e Diario Eletrénico do TRT-142 Regi&o.

11.3 — Homologado o resultado da licitagéo, o licitante adjudicatario podera ser convocado
oficialmente para assinar o Termo de Cessao, devendo comparecer no prazo maximo de
03 (trés) dias uteis, contados a partir do recebimento da comunicagéao oficial, podendo o
referido prazo ser prorrogado por uma vez, por igual periodo, quando solicitado pela parte
durante o seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado aceito pela Administragao
(art. 64, §1°, da Lei 8.666/93).

11.4 - Decorridos os prazos acima citados e, ndo tendo a empresa vencedora
comparecido ao chamamento, perdera o direito a contratagdo, estando sujeita as
penalidades previstas no item 23.0 do Edital.

11.5 - Verificada a hipotese expressa no subitem 11.3, bem como em caso de perda dos
requisitos de habilitacdo constantes neste Edital, serdo convocados os licitantes
remanescentes, observada a ordem de classificagao e requisitos de habilitagao.

12.0 - DO DIREITO DA INTERPOSICAO DE RECURSOS

12.1 - Dos atos da Comissdo Permanente de Licitagdo, praticados em relagdo a esta
licitacdo, poderédo ser interpostos os recursos previstos no art. 109 da Lei n° 8.666/93
(alineas a, b, c, e d.), com suas alteragdes posteriores, no prazo de 5 (cinco) dias uteis.
12.1.1 - Os recursos previstos no art. 109 da Lei n°® 8.666/93 (alineas “a” e “b” ) referentes
a habilitacdo ou inabilitagdo do licitante e julgamento das propostas de pregos, terdo efeito
suspensivo, ndo o tendo os demais casos e deverao ser interpostos no prazo de 5 (cinco)
dias uteis, a contar da intimacao do ato ou da lavratura da ata.

12.2 - Nenhum prazo de recurso, representacao ou pedido de reconsideracéo se inicia ou

corre sem que os autos do processo estejam com vista franqueada ao interessado (art.
109, § 5° da Lei 8.666/93).
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12.3 - Os recursos serao dirigidos ao Excelentissimo Senhor Presidente do Tribunal
Regional do Trabalho da 14% Regiao, por intermédio da Comissdo Permanente de
Licitagdo, protocolados junto a Secretaria de Cadastramento Processual, localizada na
sede do Tribunal Regional do Trabalho da 14? Regido, na Av. Almirante Barroso, 600 —
Mocambo — CEP 76.801.901, Porto Velho/RO, no horario de 8 as 18 horas.

12.3.1 — A Comissao Permanente de Licitacdo podera reconsiderar sua decisdo, no prazo
de 5 (cinco) dias uteis ou, nesse prazo, encaminha-los ao Presidente, devidamente
informados, para apreciagao e decisdo também no prazo de 5 (cinco) dias uteis.

13.0 - DAIMPUGNAGAO

13.1-. Qualquer cidaddao é parte legitima para impugnar edital de licitagcdo por
irregularidade na aplicagao desta Lei, devendo protocolar o pedido até 5 (cinco) dias uteis
antes da data fixada para a abertura dos envelopes de habilitacdo, devendo a
Administracao julgar e responder a impugnacao em até 3 (trés) dias uteis (art.43, § 1°, da
Lei 8.666/93).

13.2 - Decaira do direito de impugnar os termos do edital de licitagdo perante a
Administracao o licitante que nao o fizer até o segundo dia util que anteceder a abertura
dos envelopes de habilitagdo em concorréncia, a abertura dos envelopes com as
propostas em convite, tomada de preg¢os ou concurso, ou a realizagao de leildo, as falhas
ou irregularidades que viciariam esse edital, hipétese em que tal comunicagdo nao tera
efeito de recurso (art.43, § 2°, da Lei 8.666/93).

13.3 - A impugnacéo feita tempestivamente pelo licitante ndo o impedira de participar do
processo licitatorio até o transito em julgado da decisédo a ela pertinente.

13.4 - A critério da Administragao do Tribunal Regional do Trabalho da 14® Regido, esta
CONCORRENCIA podera:

13.4.1 - ser anulada, se houver ilegalidade, de oficio ou por provocacédo de terceiros,
mediante parecer escrito e devidamente fundamentado; ou

13.4.2 - ser revogada, a juizo da Administracdo, se for considerada inoportuna ou
inconveniente ao interesse publico, decorrente de fato superveniente, por conveniéncia
exclusiva da Administracao; ou

13.4.3 - ser transferida a data de abertura dos envelopes, por conveniéncia exclusiva da
Administracao.

13.5 - Sera observado, ainda, quanto ao procedimento desta CONCORRENCIA, o
seguinte:

13.5.1 - a anulagdo do procedimento licitatério por motivo de ilegalidade ndo gera

obrigacdo de indenizar, ressalvado o disposto no paragrafo unico do art. 59, da Lei
8.666/93;
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13.5.2 - a nulidade do procedimento licitatorio induz a do contrato, ressalvado o disposto
no subitem anterior;

13.5.3 - no caso de desfazimento do processo licitatorio, fica assegurado o contraditério e
ampla defesa.

13.6 - Concluido o procedimento pela Comissdo, sera 0 mesmo submetido a
Coordenadoria Juridica sobre Procedimentos licitatérios e Financeiros para parecer,
visando a homologacao e adjudicagéao.

14.0 - DO RECOLHIMENTO E REAJUSTE

14.1 - A CESSIONARIA recolhera o valor mensal da cessdo de uso em carater oneroso
conforme a seguir: a primeira parcela, no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, da
assinatura do Termo de Cesséao de Uso; a partir da segunda parcela, até o dia 10 do més
em vigéncia, em favor da conta unica do Tesouro Nacional, por meio de Guia de
Recolhimento da Unido — GRU.

14.2 - No caso de prorrogacdo do Termo de Cessdao de Uso, o precgo inicialmente
praticado, podera ser reajustado apds decorrido 12 (doze) meses, contados da data da
assinatura do Termo de Cessao de Uso, na forma do artigo 57, inciso Il, da Lei n.°
8.666/1993, tomando-se por base o IGP-M dos ultimos doze meses, ou outro indice que
venha substitui-lo, apés confirmacgédo pelo fiscal do contrato de que o prego continua
vantajoso para a Administragao.

14.2.1 — As alteragbes decorrentes de Reajustes serdo formalizadas por meio de
apostilamento.

14.3 - Além da remuneracdo mensal para a concessdo, a CESSIONARIA participara,
proporcionalmente, no rateio mensal das despesas com manutencdo, conservacgao,
fornecimento de agua e energia elétrica, vigilancia e taxas ou quotas condominiais, bem
como de outras despesas operacionais advindas de seu funcionamento, cujos valores
serao aferidos pela Secéo de Engenharia mediante metodologia ja utilizada no TRT da
142 Regi&do. Tal ressarcimento devera ser efetuado mensalmente, mediante Guia de
Recolhimento da Uniao (GRU), no prazo maximo de 10 dias corridos, da apresentagao do
valor de consumo.

Prédi Area Insti Cessao Agua e Energia Vigi Manuten Manuten Manutengao Taxa Onero SOMA
o m? tui EspacoA | Esgoto R$ lancia cao Elétrica gao ar Elevador Cole sidade R$
céo rea R$ R$ R$ condicio R$ ta de da
M nado R$ Lixo Cessédo
R$ R$

0 11.409,67 Restaurante | 104,94

14.4 - Entre os dias 20 de dezembro e 6 de janeiro (recesso regimental), nos feriados de
carnaval e semana santa serdo descontados proporcionalmente do valor recolhido
mensalmente da cessdo de uso em carater oneroso, conforme os calculos apresentados
pelo setor competente.
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15.0 - OUTRAS INFORMACOES RELEVANTES

15.1 - E proibida a utilizacdo do espaco do restaurante para exposicdo de produtos
comerciais, reunides ou atos publicos, sem a prévia anuéncia da CEDENTE;

15.2 — A CEDENTE podera, a qualquer tempo e sem aviso prévio, solicitar da
CESSIONARIA a comprovagéao da procedéncia dos alimentos adquiridos;

15.3 — A CEDENTE néo respondera, sob qualquer hipotese ou pretexto, por eventuais
débitos de seus servidores com a CESSIONARIA,;

15.4 — E de responsabilidade da CESSIONARIA o pagamento de impostos, taxas,
contribuigbes sociais, encargos trabalhistas dos seus empregados, etc., ndo respondendo
a CEDENTE, solidariamente ou subsidiariamente, por débitos de qualquer natureza
contraida em decorréncia de sua atividade comercial;

15.5 — Para fins de otimizagao do tempo de refeicdo de servidores e magistrados do TRT
14, fica estipulado que o periodo de 11:00 as 12:00, sera exclusivo para este publico,
sendo liberado o atendimento para visitantes a partir deste horario;

15.6 - Os demais parametros da concessao serdo os que constam do Edital e seus
anexos, aos quais se vinculam as partes nos termos da Lei.

16.0 - DO FUNDAMENTO DA CESSAO DE USO E REGIME DE EXECUGAO

16.1 A presente cesséo € regida pelas normas previstas na Lei Federal n° 8.666, de 21
de junho de 1993, e alteragbes subsequentes, lei n°® 9.636/98 e a Resolugédo 87/11, do
CSJST,;

16.2 A cesséao de uso de que trata o presente Edital ndo podera ser destinada a execugao
de outra atividade sendo aquelas estabelecidas neste ato convocatorio e respectivo termo
de cessao;

16.3 Na ocorréncia de fatos que tenham o condao de paralisar as atividades exploradas
pela licitante vencedora, esta devera informar o Regional no prazo de 24 (vinte e quatro)
horas apds o evento, para avaliacédo pela Fiscalizacio.

17.0 - DO TERMO DE CESSAO DE USO

17.1 A licitante vencedora sera convocada para, no prazo de 3 (trés) dias uteis da
comunicagao oficial do TRT da 142 Regiao, assinar o termo de cessao de uso, nos moldes
na minuta anexa a este Edital;

17.2 Para efeito do artigo 81 da Lei N. 8.666/93, a recusa injustificada da Licitante
Vencedora, em assinar o termo de cesséo de uso ou iniciar a reforma para a instalagéo do
posto, caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida, sujeitando-a as
penalidades previstas neste Edital;

17.3 E facultado ao TRT da 142 Regido, quando a convocada no iniciar os trabalhos de
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reforma ou assinar o termo de cessao no prazo e condigdes estabelecidas no subitem
11.3 do edital, chamar as licitantes remanescentes, obedecida a ordem de classificacao,
para fazé-lo em igual prazo da proposta da primeira classificada.

18.0 — DO LOCAL, DO INICIO DA VIGENCIA DA PRESTAGAO DOS SERVIGOS

18.1 — Os servigos serao prestados no 7° andar do edificio-sede do Tribunal Regional do
Trabalho da 142 Regido, sito a Rua Almirante Barroso, n°® 600, Centro — Porto Velho/RO,
com area total de 104,94 m?, conforme demonstracdo no Anexo do Termo de Referéncia;

18.2 - O preparo das refei¢des sera realizado na cozinha industrial disponibilizada pela
CEDENTE e sua distribuicdo ocorrera no restaurante auto servico, no enderego
retromencionado.

18.3 - O Termo de Cessao de Uso objeto dessa Cessao de Uso tera inicio com as
assinaturas das partes.

18.4 - A cessao de uso de que trata o presente Edital tera vigéncia pelo periodo de 12
(doze) meses, com inicio a partir da data da assinatura do Termo de Cessao, podendo ser
prorrogada por até 60 (sessenta) meses, com observancia da aplicagdo do indice de
reajuste, conforme item 14.0 deste edital, a concessao das areas devera ser novamente
licitada apds findo os prazos.

19.0 — DO CRITERIO DE ADJUDICAGAO

19.1 - O critério para a selegcdo da proposta mais vantajosa para a Administragao, sera
utilizado o MAIOR LANCE mensal do lote.

20.0 - DA EXTINGAO E DA REVOGAGAO DA CESSAO DE USO

20.1 - O Termo desta Cessdo de Uso é precario, podendo ser rescindido por qualquer
uma das partes em razdo do descumprimento de qualquer das obrigagdes ou condigdes
nele pactuadas, bem como pela superveniéncia de norma legal ou fato administrativo que
torne formal ou materialmente inexequivel ou, ainda, por ato unilateral ou amigavelmente,
devidamente motivado, mediante comunicagao prévia da parte que dele desinteressar,
com antecedéncia minima de 60 (sessenta)dias;

20.2 - Na hipotese de inadimpléncia por 2 (dois) meses consecutivos da Cessionaria
vencedora em relagdo aos encargos assumidos, fica o Cedente autorizado a extinguir a
cessao de uso, devendo a Cessionaria desocupar o espaco da cessao de uso no prazo
maximo de 30 (trinta) dias da comunicagao oficial.

20.3 - Na hipétese de revogacdo do ato de cessdo, a CESSIONARIA tera o prazo de 60
(sessenta) dias uteis para entrega do local, a contar da comunicagao oficial.

20.4 - Em qualquer caso, a devolucéo da area entregue a CESSIONARIA, devera ser

formalizada mediante termo acompanhado de laudo de vistoria, no qual devera ser
informada a data da devolucgao;

CONCORRENCIAN® 001-2014- RESTAURANTE 850-2014.0dt



16

20.5 - E vedado o pagamento de indenizacdo por conta de benfeitorias e construcdes de
carater permanente, que aderem definitivamente ao imovel

21.0 — DAS OBRIGAGOES DAS PARTES
21.1 Conforme item 5 do Termo de Referéncia/Projeto Basico.
22.0 - DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGAO

22.1 - Na forma do que dispbe o art. 67 da Lei n. 8.666/93, o acompanhamento e
fiscalizagdo do fornecimento/servigos serao efetuados pela chefe da Se¢cao de Promogao
de Saude, Qualidade de Vida e Seguranca do Trabalho, por meio da servidora MYRIAM
RIBEIRO DE QUEIROZ e IARA LUZIA VARGAS BARBOSA, fiscal e substituta eventual,
as quais exercerdo, em nome do TRT 142 Regido, toda e qualquer agéo de orientagéo
geral, com vistas ao seu integral cumprimento e atendimento das necessidades do
fornecimento/servigos, conforme preceitua a Portaria GP n. 572/2008, alterada pela
Portaria GP n. 1179/2013.

22.2 - Havendo necessidade de alteragcdo dos fiscais acima nominados, o(s) novo(s)
servidor(es) serdo designado (s) nos autos do processo administrativo pertinente pelo
Diretor-Geral das Secretarias, procedendo-se ao apostilamento do Contrato/Ata
contemplando a alteragao

Paragrafo unico — As ag¢des de acompanhamento e fiscalizagdo néo
exoneram a Contratada de suas responsabilidades contratuais.

23.0 - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS:

23.1 — As sang¢bes administrativas serdo aplicadas conforme disposto na Portaria n® 663,
de 15 de margo de 2013 e publicada no DEJT14? Regido dia 18/03/2013, que
regulamenta e uniformiza o procedimento de aplicagao das san¢des administrativas:

23.1.2 - A inexecugao parcial, ainda que temporaria, ou total da obrigacdo pactuada
sujeitara o contratado as seguintes sang¢des (Art. 7°, da Portaria 663/13):

| - multa de mora;

Il - multa compensatoria;

Il — adverténcia;

IV - suspensao temporaria para participar em licitagcdo e contratar com a Administragao,
pelo prazo de até 2 (dois) anos;

V — impedimento de licitar e contratar com a Unido, nas hipéteses previstas no art. 7° da
Lei n° 10.520/02 e quando a modalidade licitatéria for o pregéo;

VI - declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida a
reabilitacao perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

Paragrafo unico. As sangdes previstas nos incisos |, lll, IV, V e VI deste artigo poderao ser
aplicadas juntamente com a do inciso |l.

23.2 - Das Multas
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23.2.1 - Amulta é a sangao pecuniaria que sera imposta ao contratado, pelo ordenador de
despesas, por atraso injustificado na entrega ou execugao da contratacao, e sera aplicada
nos seguintes percentuais (Art. 8°, da Portaria n® 663/13):

| - multa de mora de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de atraso, na entrega de
material ou execugdo de servigcos, calculada sobre o valor correspondente a parte
inadimplente, até o limite de 15% (quinze por cento), que corresponde a até 30 (trinta)
dias de atraso;

Il - multa compensatéria de 10% (dez por cento) aplicada no caso de:
a) atraso injustificado e superior a 30 dias, na execugéo total ou parcial da contratagao;

b) recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, ata de registro de precos ou
nota de empenho, dentro do prazo estabelecido pela Administracdo, recusa parcial ou
total na entrega do material ou prestacao dos servigos.

23.2.2 - A multa compensatéria sera aplicada sobre a parte inadimplida, sem prejuizo da
aplicagdo da multa de mora prevista no inciso | (§ 1°, do art. 8°, da Portaria n° 663/13);

23.2.3 - Demonstrado que o atraso ocorreu por culpa do contratado, cabera a aplicacéo
de multas, afastando-se a sua incidéncia nos casos em que o atraso decorreu de fatos
alheios a sua vontade e por ele inevitaveis (§ 2°, do art. 8°, da Portaria n® 663/13).

23.2.4 - Sera automaticamente dispensada do procedimento de que trata esta Portaria e
de cobranga a mora que possa ensejar multa inferior a 0,02% (dois centésimos por cento)
do valor previsto no art. 23, inciso Il, alinea “a”, da Lei n° 8.666/93 (§3°, do art. 8°, da
Portaria n°® 663/13).

24.0 - DAS DISPOSIGOES FINAIS

241 - A presente licitagdo n&o importara necessariamente na contratacdo da
adjudicataria, podendo a Administracdo do TRT-14® Regi&o, revoga-la, no todo ou em
parte, por razdes de interesse publico derivadas de fato superveniente comprovado ou
anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocagdo mediante ato escrito e
fundamentado, sendo dada a devida ciéncia aos licitantes, por meio de publicagdo no
orgao oficial.

24.2 - Os licitantes assumem todos os custos de preparagcdo e apresentagdo de suas
propostas, ndao sendo o TRT-142 Regidao, em nenhuma hipétese, responsavel por tais
custos, independentemente da condugao ou do resultado do processo licitatério.

24.3 - Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital e seus anexos, excluir-se-a o
dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento, observando-se o inicio e término em dias
uteis de expediente normal neste TRT-142 Regi&o.

24.4 — Os atos e decisdes referentes a este processo licitatério poderao ser comunicadas
aos licitantes interessados, por qualquer meio de comunicagdo que comprove O

CONCORRENCIAN® 001-2014- RESTAURANTE 850-2014.0dt



18
recebimento ou, ainda, mediante publicagdo no Diario Oficial da Uniao.

24.5 - Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impecga a
realizagcado do certame na data marcada, a sesséo sera automaticamente transferida para
o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que
nao haja comunicagao do Presidente da Comissdo em contrario.

24.6 - O presente Edital e seus anexos encontra-se disponivel no site www.trt14.jus.br —
Consultas/Licitacbes/2014; ou no TRT-142 Regidao, bem como podera ser retirado na
Secao de Licitagdes, localizada na Rua: Almirante Barroso, n°® 600, Mocambo, 3° andar,
Porto Velho/RO — CEP 76.801-901, telefone — fax (0xx)69-3211- 6431, em dias uteis, no
horario das 8h as 17h.

24.7 Os casos omissos serdao decididos pela Comissdo em conformidade com as
disposicdes legais e principios gerais do direito.

24.8 - Nos termos do 4°, da Resolugédo n°® 156, de 08 de agosto de 2012, do Conselho
Nacional de Justica-CNJ, fica vedado @ CESSIONARIA colocar & disposicdo deste
Regional para cargo de chefia, pessoas que estejam com certiddo negativada, nos
orgaos citados na Resolugéo acima indicada.

249 - O desatendimento pelo licitante, de exigéncias formais n&o essenciais, nao
importara o afastamento do proponente, desde que seja possivel a afericdo da sua
qualificacdo e a exata compreensido da sua proposta, conforme a prudente analise dos
membros da Comissao.

24.10 - As normas disciplinadoras da licitagdo serdao sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administracao, a finalidade e a seguranga da contratacao.
24.11 — Fica eleito o Foro da Justica Federal 12 Instancia - Secdo Judiciaria em
Rondénia, como unico competente para dirimir as questdes que porventura surgirem na
execugao da presente contratagdo, com renuncia expressa por qualquer outro.
24.12 — Sao partes integrantes deste Edital os seus Anexos.

Porto Velho, outubro de 2014

Vitor Antonio Fernades Filho
Comissao Permanente de Licitagao
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Objeto: Cessdo de uso de area fisica e bens, a titulo oneroso e precario, com os
equipamentos de uso comercial/doméstico relacionados nos Anexos do Termo de
Referéncia/Projeto Basico, para exploragéo do servigos de RESTAURANTE, visando o
fornecimento de refeicdes tipo “self-service” (autosservigo), por quilograma, a
magistrados e servidores do 6rgéo, funcionarios de empresas prestadoras de servigos
terceirizadas, estagiarios e visitantes, com area efetivamente utilizada pela futura
cessionaria de 104.94m?, localizada no 7° andar do edificio-sede do TRT da 142 Regiao,
sito @ Rua Almirante Barroso, n°® 600, Bairro Mocambo — CEP 76.801.901 - Porto
Velho/RO.
LOTE |
ltem | Area m? Descrigédo Cesséo de Uso
Valor Minimo Mensal R$

01 104.94 |Cesséao de uso de area fisica e bens, a 2.021,53

titulo oneroso e precario, com o0s

equipamentos de uso

comercial/doméstico relacionados nos

Anexos do Termo de Referéncia/Projeto

Basico, para exploragdo do servigcos de

RESTAURANTE, visando o}

fornecimento de refei¢bes tipo “self-

service” (autosservigo), por quilograma,

a magistrados e servidores do o6rgéo,

funcionarios de empresas prestadoras

de servigos terceirizadas, estagiarios e

visitantes.

VALOR MiNIMO MENSAL DO LOTE | 2.021,53

1 - O critério de julgamento sera a proposta mais vantajosa para a Administracéo, cujo
critério sera o de MAIOR LANCE mensal da area a ser cedida.
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ANEXO | - DO EDITAL
TERMO DE REFERENCIA/PROJETO BASICO

CONCESSAO DE USO DE AREA FiSICA E BENS PARA EXPLORAGAO DOS
SERVICOS DE RESTAURANTE AUTO-SERVICO

1-DO OBJETO:

Cessao de uso de area fisica e bens, a titulo oneroso e precario, com os equipamentos de
uso comercial/domésticos relacionados no anexo Il, para exploragdo do servigos de
RESTAURANTE, visando o fornecimento de refeigbes tipo “self-service” (autosservigo),
por quilograma, a magistrados e servidores do 6rgdo, funcionarios de empresas
prestadoras de servigos terceirizadas, estagiarios e visitantes, com area efetivamente
utilizada pela futura cessionaria de 104,94 m?, localizada no 7° andar do edificio-sede do
TRT da 142 Regiéo, sito @ Rua Almirante Barroso, n° 600, Centro — Porto Velho/RO.

2 - DA JUSTIFICATIVA:

2.1. - Permitir a utilizacdo do espaco destinado a restaurante, localizado no 7° andar do
Edificio-Sede, com vistas a oferecer a magistrados e servidores deste Regional, refeigdes,
préximo a seu local de trabalho;

2.2 - A presente contratagao visa também atender as necessidades diarias nutricionais de
magistrados, servidores, estagiarios e terceirizados deste Regional, com a preservagao
da saude, e bem estar, trazendo a melhoria da satisfagao pessoal, com reflexos positivos
na qualidade de vida de todos.

3 — QUALIFICACAO TECNICA DA CESSIONARIA:

3.1- Declaragédo ou atestado de capacidade técnica expedido(a) por pessoa juridica de
direito publico ou privado, comprovando que a licitante executa ou executou a prestacao
dos servigos de preparo ou fornecimento de refeicbes, compativel com o objeto licitado,
ou declaragdo de que presta servicos de forma autdbnoma, sujeita a vistoria para
confirmacao pelo CEDENTE;

3.2- Comprovacao de certidao de registro no Conselho Regional de Nutricdo da regido a
que a licitante estiver vinculada;

3.3- Declaracdo de que a licitante possui um profissional da area de nutrigao,
devidamente registrado no Conselho de Nutricdo, citando o nome do indicado, CPF,
numero do registro no Conselho, para elaboragcdo de cardapio, fiscalizagdo, preparo e
fornecimento de refeicoes;

3.4-Declaracao da licitante de que, por intermédio de representante legal devidamente
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qualificado para esse fim, vistoriou o local onde serdo executados os servigos e de que é
detentora de todas as informacdes relativas a sua execugao.

4— ESPECIFICAGAO E EXECUGAO TECNICA DOS SERVIGOS:

4.1- A CESSIONARIA tera o prazo de 10 (dez) dias corridos, a contar da data de
assinatura do contrato para iniciar suas atividades no TRT14.

4.2 — A CESSIONARIA prestara os servigcos de comercializagéo de refeigdes, de segunda
a sexta-feira, exceto nos dias em que nao houver expediente no Tribunal, nos seguintes
horarios:

4.2.1- Auto servico de restaurante: Das 11h00 as 15h00.

4.3- A critério do fiscal do contrato, o horario de atendimento podera ser alterado para
atender a casos excepcionais, mediante comunicacdo formal a CESSIONARIA com
antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas;

4.4- O publico estimado de refeicbes fornecidas diariamente, baseia-se no calculo
estimado de forma proporcionar ao nosso contingente de magistrados e servidores
lotados nas Unidades Judiciarias e Administrativas de Porto Velho, na ordem aproximada
de 490 (quatrocentos e noventa) servidores, além dos colaboradores terceirizados e
visitantes:

4.4.1- Aimogo> Cerca de 120 (cento e vinte) refeigbes dia.

4.5 — Entre os dias 20 de dezembro e 6 de janeiro, periodo de recesso regimental no
TRT14, o restaurante autosservigo nao funcionara;

4.6 — A CESSIONARIA sera integralmente responsavel por eventuais variagdes nas
quantidades estimadas de refeicbes que possam ocorrer durante a execugao do Termo de
Cessao;

4.7 — Nas ocasides em que houver previsao de aumento do numero de usuarios (eventos,
seminarios, visitas, etc), a CESSIONARIA, apos aviso prévio de 48 h (quarenta e oito
horas) pelo fiscal do contrato, devera planejar sua rotina de trabalho de modo a minimizar
demora na reposigdo de alimentos, na pesagem das refeicbes e na fila do caixa de
pagamento das despesas por refei¢ao;

4.8 — As refeicbes servidas no restaurante autosservico serdo pesadas em balancga
eletrénica de propriedade da empresa licitante vencedora;

4.9 - O preparo das refeigcbes sera realizado na cozinha industrial disponibilizada pela
CEDENTE e sua distribuicdo ocorrera no restaurante autosservico, no endereco
retromencionado;

410 — Os veiculos utilizados para transporte dos alimentos, dos fornecedores ou da
CESSIONARIA, deverao obedecer aos critérios de higienizagao e refrigeracao, quando for
0 caso, previstos na Resolu¢cdo — RDC n°. 216/2004 — ANVISA,;

4.11- A CESSIONARIA devera disponibilizar na caixa registradora numerario suficiente
para troco, nos casos de pagamento em espécie, para atender a clientela;
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4.12- A CESSIONARIA devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento
com cartao de crédito e débito, de pelo menos duas bandeiras distintas, sem acréscimo
no valor cobrado;

4.13— Quanto ao quadro de pessoal a empresa CESSIONARIA vencedora devera:

4.13.1-Manter profissional nutricionista nas dependéncias do restaurante conforme
Paréametros Quantitativos exigidos pelo Conselho Regional de Nutri¢ao;

4.13.2- Manter o pessoal que compde o quadro de funcionarios devida e completamente
uniformizado e com higiene pessoal adequada.

4.14— Quanto as questdes de controle de qualidade no padréo de servigos do restaurante,
a CESSIONARIA devera ter os seguintes procedimentos:

4.14.1- Os alimentos servidos deverao estar de acordo com os cardapios aprovados e
serem preparados com produtos de primeira qualidade, adequada apresentagao, sabor
agradavel e dentro das exigéncias técnicas de higiene, sanidade e culinaria;

4.14.2- Alimentos servidos no restaurante que contiverem gluten ou lactose deveréo ser
identificados com essa informacao.

4.15—- A CESSIONARIA devera proceder o preparo das refeicdes de acordo os
indicadores basicos para o cardapio do restaurante, segundos os Parametros
Quantitativos exigidos pelo Conselho Regional de Nutricdo e da Resolugdo — RDC n°.
216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA/Ministério da Saude;

4.16- As matérias primas, os ingredientes e as embalagens utilizados para preparagéo
dos alimentos devem estar em condigdes higiénico-sanitarias adequadas e em
conformidade com a legislagdo especifica;

4.17 — Durante a preparagdo dos alimentos, devem ser adotadas medidas a fim de
minimizar o risco de contaminag¢ao cruzada, qual seja o contato direto ou indireto entre
alimentos crus, semi preparados e prontos para 0 consumo;

4.18- Os funcionarios que manipulam alimentos crus devem realizar a lavagem e
assepsia das maos antes de manusear alimentos preparados;

4.19- A matérias primas e os ingredientes caracterizados como produtos pereciveis
devem estar expostos a temperatura ambiente somente pelo tempo minimo necessario
para a preparagao do alimento, a fim de ndo comprometer a qualidade higiénico-sanitaria
do alimento preparado;

4.20- A CESSIONARIA devera designar nutricionista para o acompanhamento diario da
producao de alimentos, para cumprimento das boas praticas de fabricagdo das refeigdes,
conforme Resolugcdo — RDC n°. 216/2004 — ANVISA;

4.21- Indicadores basicos para o cardapio do restaurante, segundos os Parametros
Quantitativos exigidos pelo Conselho Regional de Nutri¢cao:
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ITEM

COMPOSIGAO MiNIMA EXIGIDA A SER SERVIDA DIARIAMENTE

Saladas

— trés tipos de

Alface e tomate
1 vegetal folhoso
3 tipos de vegetais crus

tos quentes

molhos para |2 tipos de vegetais cozidos (nao tubérculos)

saladas, servidos|4 saladas compostas de trés ingredientes (cereais, leguminosas,
em molheiras |frutas secas e oleaginosas, etc) e temperadas com molhos.
separadas

Acompanhamen |Arroz branco

Arroz integral
Arroz branco composto, risotos ou baido
Feijao preto (carioca) e marrom simples

Principais
pratos quentes

12 opg¢ao -— preparagdbes com carnes vermelhas, utilizando-se
alternadamente alcatra, maminha, contrafilé, coxao mole e lagarto.

22 opgao — preparagdes com carnes de aves. Os tipos de corte de
aves permitidos nessa opcao serdo peito de frango sem o0sso, filé de
peito de frango desossado, coxa e sobrecoxa.

32 opgao — preparagbes com pescados de agua doce. Os tipos de
peixe permitidos serdao tambaqui, dourado, filhote, a critério.

42 opgao — preparagdes com visceras, embutidos, carnes com 0sso,
carnes suinas e feijoada.

Guarnigoes 12 opgao — vegetal refogado (ndo tubérculo)
22 opgao — massa (lasanha, talharim, espaguete, ravioli, nhoque,
etc...)
32 opgao — guarnicao a base de farinhas, tubérculos e frituras.
Sobremesas Frutas — pelo menos, 2 opgdes
Salada de fruta - composta por maméo, banana, macé e laranja
Doces elaborados — 2 variedades (pavés, pudins, etc)
Doces simples — 2 variedades (gelatinas, frutas em calda, doce de
leite, goiabada com queijo, etc)
As sobremesas serdo pagas a parte, por quilograma ou embalagens
individuais, pesadas na presenga do usuario.
Bebidas Sucos naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas

deverédo estar disponiveis diariamente, como também refrigerantes
(normal e diet) e agua mineral sem gas e com gas.
E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica.

5 — OBRIGAGAO DAS PARTES
5.1- Cabe & CESSIONARIA:

5.1.1 — Zelar pelas instalagcbes do restaurante, inclusive elétricas, hidraulicas e de
esgotos, moveis e equipamentos colocados a sua disposi¢cao para execugéo dos servigos
objeto deste termo de referéncia, com énfase na limpeza e na higiene do ambiente,
especialmente no saldo de refeigdo e nos recintos de manuseio e guarda dos produtos;
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5.1.2 — E vedado o uso de produto quimico comprovadamente nocivo & satide humana,
devendo dar preferéncia aos de alto poder bactericida e fungicida;

5.1.3 — Possuir todos os utensilios de cozinha e restaurante, tais como: panelas, pratos,
travessas, talheres, copos, xicaras, paliteiros, saleiros, bandeja, e congéneres, em
quantidade e qualidade suficientes para uma boa prestacao do servico;

5.1.4 — Atender ao contido na Resolugdo — RDC n°. 216, de 15/09/2004, que dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos e que trata de questbes
relacionadas a higiene e a producgdo de alimentos;

5.1.5 — Manter o seu pessoal devidamente uniformizado e identificado com cracha,
zelando para que os mesmos mantenham-se sempre com boa apresentacdo, limpos e
asseados;

5.1.6 — Indenizar a CEDENTE por quaisquer danos causados as suas instalagdes e/ou
moveis e equipamentos, na(s) sua(s) proporgao(des), em virtude de mau uso e/ou
execucao inadequada dos servigos, por proprietarios, funcionarios e fornecedores da
CESSIONARIA, ou qualquer pessoa a seu servico, sem prejuizo da manutencdo e/ou
reparo dos mesmos;

5.1.7 — E vedado & CESSIONARIA retirar do interior do Prédio do Tribunal Regional do
Trabalho da 14? Regido, qualquer moével ou equipamento, objeto deste contrato, exceto
em situagdes especificas, como manutengcdo preventiva ou corretiva, mediante
autorizagao prévia do fiscal do Termo de Cesséo.

5.1.8 — Responsabilizar pela conservacédo dos bens e instalagdes objetos da concessao
de uso, listados no ANEXO II, primando pela manutencgéo, limpeza e higienizagdo das
dependéncias, instalagdes, equipamentos e utensilios colocados a sua disposigao;

5.1.9 — Arcar com os 6nus decorrentes de avaria ou desaparecimento de bens e/ou
instalacoes;

5.1.10 — Solicitar autorizagdo do responsavel pela manutencdo de Maquinas e
Equipamentos da DSILS, para movimentagdo ou substituicio de qualquer movel,
equipamento ou utensilio pertencente a CEDENTE;

5.1.11 — Submeter a manutengao corretiva e preventiva todos os equipamentos usados
pela CESSIONARIA pertencente a CEDENTE, sempre que necessario ou a cada 6
meses, a empresa especializada, sem 6nus para a CEDENTE;

5.1.12 — Realizar revisado geral de equipamentos, méveis e instalagées fisicas colocados
sob sua responsabilidade, ao longo da execugao do Termo de Cessao, motivada ou néo
por solicitacdo da CEDENTE;

5.1.13 — E vedado & CESSIONARIA, utilizar os equipamentos e instalagdes colocados

sob a sua responsabilidade para outros fins, que ndo a producdo de alimentos para
consumo dentro das dependéncias da cessionaria;
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5.1.14 — Disponibilizar pratos e talheres de primeira qualidade com superficie lisa, integra
e resistente a corrosao;

5.1.15 — E vedada a CESSSIONARIA o uso de equipamento ou utensilio de madeira ou
qualquer tipo de material que retenha odores e sabores;

5.1.16 — E vedado & CESSIONARIA o uso de pratos e utensilios danificados, que devem
ser imediatamente substituidos e descartados ou retirados para realizacdo de
manutencao;

5.1.17 - Restituir, até o ultimo dia do prazo da cessao, moéveis, equipamentos e
utensilios do CEDENTE nas mesmas condi¢des e quantidades que lhes foram entregues,
deixando as instalagdes do modo como foram recebidas;

5.1.18 — Disponibilizar diariamente aos usuarios os itens relacionados no anexo | deste
TR/PB;

5.1.19 - Responsabilizar-se, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas
decorrentes da execugdo dos servigos, objeto da concesséo, tais como, salarios, seguro
de acidentes, taxas, impostos e contribuigdes, indenizacdes, vales-transporte, vales-
refeicdo, e outras que porventura venham a ser criadas ou exigidas por lei;

5.1.20 - Responsabilizar-se por todos os encargos previdenciarios e obrigagdes sociais
previstos na legislacdo social e trabalhista em vigor, uma vez que os seus empregados
nao manterao nenhum vinculo empregaticio com a CEDENTE;

5.1.21 - Responsabilizar-se por todas as providéncias e obrigagdes estabelecidas na
legislacao especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem
vitimas os seus empregados no desempenho dos servicos ou em conexao com eles,
ainda que acontecido nas dependéncias da CEDENTE;

5.1.22 - Sera de responsabilidade da CESSIONARIA, s suas expensas, a contratacéo de
empresa especializada para o fornecimento de Gas Liquefeito de Petrdleo (GLP),
utilizado no processo de fabricagdo dos alimentos, devendo obedecer a todas as normas
de segurancga estabelecidas na legislacédo em vigor;

5.1.23 - Sera de responsabilidade da CESSIONARIA, as suas expensas, a contratacdo de
empresa especializada para a manutencao preventiva e corretiva, de todo o sistema de
gas tipo GLP, utilizado para produgdo de alimentos, incluindo tubulagbes, conexdes,
registros e reservatorio a granel;

5.1.24 - Devera a CESSIONARIA, observar o servico de recolhimento do éleo de cozinha
ja utilizado e sua destinagao para reciclagem, conforme orientacdo da CEDENTE, com a
total proibicdo de que esse seja despejado na rede esgotos, seguindo o que preceitua o
Guia Pratico para Inclusdo de Critérios de Sustentabilidade para Contratacdo de Bens e
Servigos no ambito da Justiga do Trabalho de 1° e 2° Graus, aprovado pela Resolugao nr.
103, de 25/05/2012, do CSJT.

5.1.25 - Devera a CESSIONARIA, para comprovar o cumprimento dos subitens 5.1.19,
5.1.20 e 10.4 deste TR, apresentar ao fiscal da CEDENTE, a partir da assinatura do
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Termo, a relagdo de funcionarios que trabalham no restaurante deste Tribunal;
mensalmente, a partir da 22 parcela de recolhimento por meio de Guia de Recolhimento
da Unido - GRU, os comprovantes de pagamento de salarios e beneficios dos
empregados e recolhimento dos encargos sociais (INSS e FGTS); e, eventualmente copia
da carteira de trabalho e previdéncia social dos empregados admitidos no periodo,
documentacéo rescisoria completa e recibos de pagamento dos empregados demitidos no
periodo.

5.2 — Cabe a CEDENTE:

5.2.1 — Disponibilizar o espago fisico conforme croqui no anexo lll, na metragem de
104,94 m?, localizado no 7° andar do Edificio Sede do Tribunal Regional do Trabalho;

5.2.2 — Disponibilizar de forma permanente, o fornecimento de agua, energia elétrica e
refrigeragao nas areas de cozinha e refeitorio;

5.2.3 — Dotar o restaurante de Infraestrutura basica necessaria a execucgao, objeto da
relagao descrita no anexo ll;

6-CRITERIO DE ADJUDICAGAO DO OBJETO

O Critério de adjudicacao sera pela proposta de maior pregco mensal, pelo espago a ser
cedido.

7 - PRAZO DE VIGENCIA DA CONTRATAGAO E INiCIO DA PRESTAGAO DOS
SERVIGOS

7.1 — O Termo de Cesséo de Uso tera vigéncia por prazo de 12 meses, com inicio a partir
da assinatura das partes, podendo ser renovado por igual periodo até o limite de 60
meses, conforme artigo 11 da Resolucéo 87, de 25/11/11-CSJT e inciso Il do artigo 57 da
Lei 8.666/93.

7.2 — A CESSIONARIA tera o prazo de 10 (dez) dias corridos a contar da data da
assinatura do Termo de Cesséo de Uso, para iniciar as atividade objeto deste termo de
referéncia.

8 — DO PRECO, RECOLHIMENTO E REAJUSTE

8.1- O valor minimo mensal admitido para oferta na licitagdo é de R$ 2.021,53 (dois mil e
vinte e um reais e cinquenta e trés centavos), conforme avaliagdo feita pela Secao de
Fiscalizacdo de Obras e Servicos, estando de acordo com o mercado imobiliario local,;

8.2-A CESSIONARIA recolhera o valor mensal da cessdo de uso em carater oneroso
conforme a seguir: a primeira parcela, no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, da
assinatura do Termo de Cesséao de Uso; a partir da segunda parcela, até o dia 10 do més
em vigéncia, em favor da conta unica do Tesouro Nacional, por meio de Guia de
Recolhimento da Unido — GRU;

8.3- O valor da concesséao sera reajustado a cada 12 (doze) meses, tomando por base a
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variagdo acumulada do IGP-M, da Fundagdo Getulio Vargas no periodo, por meio de
apostilamento;

8.4-Segue a regra do item 8.2, sobre o recolhimento do valor mensal, em caso de
prorrogacao da vigéncia;

8.5- Além da remuneracdo mensal para a concessdo, a CESSIONARIA participara,
proporcionalmente, no rateio mensal das despesas com manutencdo, conservacgao,
fornecimento de agua e energia elétrica, vigilancia e taxas ou quotas condominiais, bem
como de outras despesas operacionais advindas de seu funcionamento, cujos valores
serao aferidos pela Secao de Engenharia mediante metodologia ja utilizada no TRT da
142 Regido. Tal ressarcimento devera ser efetuado mensalmente, mediante Guia de
Recolhimento da Uniao (GRU), no prazo maximo de 10 dias corridos, da apresentagao do
valor de consumo, conforme exemplo de estimativo médio atual dos meses anteriores a
sequir:

Prédi| Area |nstituigdo | Cessdo | Agua e [Energia | Vigi Manuten | Manuten | Manuteng | Taxa Onero | SOMA
o m? Espago | Esgoto R$ | lancia gao gdo ar ao Cole | sidade R$
Area R$ R$ Elétrica | condicio | Elevador | tade da
M2 R$ nado R$ R$ Lixo | Cessdo
R$ R$
0 |11.409|0,00 104,94 | 121,78 | 508,27 | 61,52 69,34 68,42 33,86 27,58 |2.021,53 | 2.912,3
,67 0

8.6- Entre os dias 20 de dezembro e 6 de janeiro (recesso regimental), nos feriados de
carnaval e semana santa serdo descontados proporcionalmente do valor recolhido
mensalmente da cessido de uso em carater oneroso, conforme os calculos apresentados
pelo setor competente.

9- LOCAL DE EXECUCAO DOS SERVIGCOS

9.1 — Os servigos serao prestados no 7° andar do edificio-sede do Tribunal Regional do
Trabalho da 14?2 Regido, sito a Rua Almirante Barroso, n°® 600, Centro — Porto Velho/RO,
com area total de 104,94 m?, conforme demonstracido no Anexo llI;

9.2 - O preparo das refeicbes sera realizado na cozinha industrial disponibilizada pela
CEDENTE e sua distribuicdo ocorrera no restaurante auto servico, no enderego

retromencionado.

9.3 - A CESSIONARIA devera cobrar as refeigbes por pessoa, incluindo almoco,
sobremesa e bebidas.

10 — OUTRAS INFORMACOES RELEVANTES

10.1 - E proibida a utilizacdo do espaco do restaurante para exposicdo de produtos
comerciais, reunides ou atos publicos, sem a prévia anuéncia da CEDENTE;

10.2 — A CEDENTE podera, a qualquer tempo e sem aviso prévio, solicitar da
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CESSIONARIA a comprovacgéo da procedéncia dos alimentos adquiridos;

10.3 — A CEDENTE néo respondera, sob qualquer hipotese ou pretexto, por eventuais
débitos de seus servidores com a CESSIONARIA,;

10.4 — E de responsabilidade da CESSIONARIA o pagamento de impostos, taxas,
contribuigbes sociais, encargos trabalhistas dos seus empregados, etc., ndo respondendo
a CEDENTE, solidariamente ou subsidiariamente, por débitos de qualquer natureza
contraida em decorréncia de sua atividade comercial;

10.5 — Para fins de otimizagao do tempo de refeicdo de servidores e magistrados do TRT
14, fica estipulado que o periodo de 11:00 as 12:00, sera exclusivo para este publico,
sendo liberado o atendimento para visitantes a partir deste horario;

10.6- O Termo desta Cessao de Uso é precario, podendo ser rescindido por qualquer uma
das partes em razdo do descumprimento de qualquer das obrigagdes ou condigdes nele
pactuadas, bem como pela superveniéncia de norma legal ou fato administrativo que
torne formal ou materialmente inexequivel ou, ainda, por ato unilateral ou amigavelmente,
devidamente motivado, mediante comunicagao prévia da parte que dele desinteressar,
com antecedéncia minima de 60 (sessenta)dias;

10.7- Na hipétese de inadimpléncia por 2 (dois) meses consecutivos da CESSIONARIA
em relagado aos encargos assumidos, fica a Cedente autorizado a extinguir a cessao de
uso, devendo a CESSIONARIA desocupar o espaco da cessdo de uso no prazo maximo
de 30 (trinta) dias da comunicacéo oficial;

10.8- Na hipdtese de revogacdo do ato de cessdo, a CESSIONARIA tera o prazo de 60
(sessenta) dias uteis para entrega do local, a contar da comunicagao oficial;

10.9- Em qualquer caso, a devolugdo da area entregue a CESSIONARIA, devera ser
formalizada mediante termo acompanhado de laudo de vistoria, no qual devera ser
informada a data da devolugao;

10.10 — Preco médio do quilo pesquisado em Porto VelhoRO (agosto/2014) R$ 31,04.

10.11- Os demais parametros da concessido serdao os que constam do Edital e seus
anexos, aos quais se vinculam as partes nos termos da Lei.

11 - SETOR RESPONSAVEL PELA ELABORAGAO DO TR/PB E FISCALIZAGAO DO
OBJETO

A fiscalizacdo e o acompanhamento da execucéo de Cessao de uso da area fisica e bens
para exploragao dos servicos de Restaurante autosservigo, serdo realizados pela Secao
de Promogao de Saude, Qualidade de Vida e Seguranga do Trabalho, independente de
aviso prévio. Indica-se para tanto, as servidoras Myriam Ribeiro de Queiroz (titular) e lara
Luzia Vargas Barbosa (substituta eventual), para atuarem como fiscais.

Porto Velho(RO), 16 de julho de 2014.
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Roberto Melo de Mesquita
Chefe do Nucleo de Assisténcia a Saude

Myriam Ribeiro de Queiroz
Chefe da Secao de Promocéo de Saude e
Qualidade de Vida e Seguranga do Trabalho
e Fiscal do Contrato
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ANEXO | - DO TERMO DE REFERENCIA

Tabela de itens diarios que a CESSIONARIA devera colocar a disposi¢éo

dos usuarios:

ITEM

DESCRIGAO

01

Em cada mesa, em recipientes apropriados, guardanapos macios, crepados de
folhas duplas e com dimensdes minimas de 23/23 cm

02

Talheres de mesa e sobremesa em aco inox (garfos, faca, colheres) deverao estar
disponiveis em embalagens individuais descartaveis (papel ou plastico) dispostos
em bancada préximo aos pratos.

03

Pratos de mesa de louga didmetro de 25,3 cm, em formato circular e que atendam
as padronizacdes do INMETRO

04 |Pratos de sobremesa de louga diametro de 19,5 cm e que atendam as
padronizag¢des do INMETRO
05 |Colheres, conchas, pegadores (saladas e massas) em inox, para distribuicdo de

refeicoes

06 |Bandejas em material lavavel

07 |Copos descartaveis (agua e café)

08 |Copos de vidro para bebidas

09 |Galheteiros

10 |Recipientes para sobremesas

11 |Balcao térmico em inox para o servico de distribuicdo das refeicdes quentes

12

Balcao movel refrigerado para as saladas

13

Caixa registradora emissora de cupom fiscal

14

Maquinas para pagamento por meio eletronico — cartdes de débito e/ou débito

15

Balanca digital para pesagem da refeicao a quilo

16

Toalhas de mesa em tecido misto (algodao e poliester) ou s6 algodéo, bem como
forros para o assento das cadeiras, do mesmo material, em cores neutras
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ANEXO Il - DO TERMO DE REFERENCIA

RELAGAO DE BENS EXISTENTES NO 7° ANDAR DO EDIFICIO SEDE DO TRT14

ITEM | TOMBAMENTO DESCRICAO DO BEM OBS
1 11236 Freezer Twinsyten 420 litros
2 11238 Exaustor
3 11239 Escorredor Industrial INOX
4 22362 Camara Frigorifica
5 22621 Fogao Industrial com 8 bocas
6 Sem tombo Mesa inox retangular pequena
7 Sem tombo Mesa inox retangular média
8 Sem tombo Mesa inox retangular grande
9 Sem tombo Geladeira Inox 4 portas
10 Sem tombo Freezer inox
11 Sem tombo Conjunto de balcéo inox com 04 pias
12 Sem tombo Tanque de lavar roupas
13 Sem tombo Tanque em inox para lavar frutas e
legumes
14 22182 MESA EM PLASTICO
15 22183 MESA EM PLASTICO
16 22184 MESA EM PLASTICO
17 22185 MESA EM PLASTICO
18 22186 MESA EM PLASTICO
19 22187 MESA EM PLASTICO
20 22188 MESA EM PLASTICO
21 22189 MESA EM PLASTICO
22 22190 MESA EM PLASTICO
23 22191 MESA EM PLASTICO
24 22192 MESA EM PLASTICO
25 22193 MESA EM PLASTICO
26 22194 MESA EM PLASTICO
27 22195 MESA EM PLASTICO
28 22196 MESA EM PLASTICO

29 22197 MESA EM PLASTICO
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30 22198 MESA EM PLASTICO

31 22199 MESA EM PLASTICO

32 22200 MESA EM PLASTICO

33 22201 MESA EM PLASTICO

34 22202 MESA EM PLASTICO

35 22203 MESA EM PLASTICO

36 22204 MESA EM PLASTICO

37 22205 CADEIRA EM PLASTICO
38 22206 CADEIRA EM PLASTICO
39 22207 CADEIRA EM PLASTICO
40 22208 CADEIRA EM PLASTICO
41 22209 CADEIRA EM PLASTICO
42 22210 CADEIRA EM PLASTICO
43 22211 CADEIRA EM PLASTICO
44 22212 CADEIRA EM PLASTICO
45 22213 CADEIRA EM PLASTICO
46 22214 CADEIRA EM PLASTICO
47 22215 CADEIRA EM PLASTICO
48 22216 CADEIRA EM PLASTICO
49 22217 CADEIRA EM PLASTICO
50 22218 CADEIRA EM PLASTICO
51 22219 CADEIRA EM PLASTICO
52 22220 CADEIRA EM PLASTICO
53 22221 CADEIRA EM PLASTICO
54 22222 CADEIRA EM PLASTICO
55 22223 CADEIRA EM PLASTICO
56 22224 CADEIRA EM PLASTICO
57 22225 CADEIRA EM PLASTICO
58 22226 CADEIRA EM PLASTICO
59 22227 CADEIRA EM PLASTICO
60 22228 CADEIRA EM PLASTICO
61 22229 CADEIRA EM PLASTICO
62 22230 CADEIRA EM PLASTICO
63 22231 CADEIRA EM PLASTICO
64 22232 CADEIRA EM PLASTICO
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65 22233 CADEIRA EM PLASTICO
66 22234 CADEIRA EM PLASTICO
67 22235 CADEIRA EM PLASTICO
68 22236 CADEIRA EM PLASTICO
69 22237 CADEIRA EM PLASTICO
70 22238 CADEIRA EM PLASTICO
71 22239 CADEIRA EM PLASTICO
72 22240 CADEIRA EM PLASTICO
73 22241 CADEIRA EM PLASTICO
74 22242 CADEIRA EM PLASTICO
75 22243 CADEIRA EM PLASTICO
76 22244 CADEIRA EM PLASTICO
77 22245 CADEIRA EM PLASTICO
78 22246 CADEIRA EM PLASTICO
79 22247 CADEIRA EM PLASTICO
80 22248 CADEIRA EM PLASTICO
81 22249 CADEIRA EM PLASTICO
82 22250 CADEIRA EM PLASTICO
83 22251 CADEIRA EM PLASTICO
84 22252 CADEIRA EM PLASTICO
85 22253 CADEIRA EM PLASTICO
86 22254 CADEIRA EM PLASTICO
87 22255 CADEIRA EM PLASTICO
88 22256 CADEIRA EM PLASTICO
89 22257 CADEIRA EM PLASTICO
90 22258 CADEIRA EM PLASTICO
93 22259 CADEIRA EM PLASTICO
94 22260 CADEIRA EM PLASTICO
95 22261 CADEIRA EM PLASTICO
96 22262 CADEIRA EM PLASTICO
97 22263 CADEIRA EM PLASTICO
98 22264 CADEIRA EM PLASTICO
99 22265 CADEIRA EM PLASTICO
100 22266 CADEIRA EM PLASTICO

101

22265

CADEIRA EM PLASTICO

CONCORRENCIAN® 001-2014- RESTAURANTE 850-2014.0dt




34

102 22266 CADEIRA EM PLASTICO
103 22267 CADEIRA EM PLASTICO
104 22268 CADEIRA EM PLASTICO
105 22269 CADEIRA EM PLASTICO
106 22270 CADEIRA EM PLASTICO
107 22271 CADEIRA EM PLASTICO
108 22272 CADEIRA EM PLASTICO
109 22273 CADEIRA EM PLASTICO
110 22274 CADEIRA EM PLASTICO
111 22275 CADEIRA EM PLASTICO
112 22276 CADEIRA EM PLASTICO
113 22277 CADEIRA EM PLASTICO
114 22278 CADEIRA EM PLASTICO
115 22279 CADEIRA EM PLASTICO
116 22280 CADEIRA EM PLASTICO
117 22281 CADEIRA EM PLASTICO
118 22282 CADEIRA EM PLASTICO
119 22283 CADEIRA EM PLASTICO
120 22284 CADEIRA EM PLASTICO
121 22285 CADEIRA EM PLASTICO
122 22286 CADEIRA EM PLASTICO
123 22287 CADEIRA EM PLASTICO
124 22288 CADEIRA EM PLASTICO
125 22289 CADEIRA EM PLASTICO
126 22290 CADEIRA EM PLASTICO
127 22291 CADEIRA EM PLASTICO
128 22294 CADEIRA EM PLASTICO
129 22295 CADEIRA EM PLASTICO
130 22296 CADEIRA EM PLASTICO
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ANEXO lll - DO TERMO DE REFERENCIA

CROQUI DO ESPAGO PARA CESSAO DE USO
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ANEXO IlI- DO EDITAL

Concorréncian® ....... [l

(Modelo de Termo de Vistoria)

Nesta data compareceu neste Tribunal Regional do Trabalho da 142

Regiao, o] representante técnico da
empresa, ,0
Senhor ,portador do CPF n°

, para proceder a vistoria no local da cessao de uso, objeto
deste edital, efetuar os levantamentos necessarios ao desenvolvimento de seus
trabalhos, ficando ciente a partir deste instante, de modo a n&o incorrer em omissées
que jamais poderao ser alegadas em favor de eventuais pretensdes de acréscimos de
servigos.

Local e Data

Assinatura do Representante da Empresa

Assinatura da Se¢ao de Engenharia do Tribunal Regional do Trabalho da 142
Regido

OBSERVACAO

A empresa licitante, podera apresentar em substituigdo a vistoria técnica,
declaracdao de que conhece as condicdes do local onde os servigcos serao
executados. (Art. 18, Resolugédo 114 do CNJ, de 20 de abril de 2010).

CONCORRENCIAN® 001-2014- RESTAURANTE 850-2014.0dt



37

ANEXO Il - DO EDITAL

CONCORRENCIA ...../......

DECLARAQAO DE INEXISTENCIA DE FATO SUPERVENIENTE IMPEDITIVO DA
HABILITACAO

A , devidamente inscrita no CNPJ sob n°® .......ccoovviiiiiiiiiiiinnen , com
sede rualav. ......cocccoeiiiiieiennnn. , n° ... , bairro .............. , cidade .......... , UF ... ,
CEP ... complemento ........ccceeviiiinnnne. , em conformidade com o disposto no

art.32, §2° da Lei n°® 8.666/93, DECLARA, sob as penalidades da lei, que até a presente
data inexistem fatos impeditivos da sua habilitagdo para o presente processo licitatorio,
estando ciente, ainda, da obrigatoriedade de declarar as ocorréncias posteriores.

Local e data.

Assinatura do representante legal
RG: oo
CPF: ..
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ANE XO IV -DO EDITAL
Concorréncian® ..../......

DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITACAO

A  EMPRESA e, , devidamente inscrita no CNPJ sob
NC e , com sede rualav. ......ccoeeiiiiiiiinenn.. , n° ... , bairro .............. ,
cidade .......... , UF ... , CEP . complemento ..........ccoeeeiiinnnnn. , em

conformidade com o disposto no art. 4°, inc. VII, da Lei n°® 10.520/02, DECLARA, sob as
penas da lei, que esta apta a cumprir plenamente todos os requisitos habilitatorios
exigidos no edital de licitagdo que rege o certame acima indicado.

Local e data.

Assinatura do representante legal
RG: oo
CPF: ..
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ANEXO V -DO EDITAL

DECLARACAO

Concorréncian® ..../.......

A , devidamente inscrita no CNPJ sob n°® ..o, , com
sede rua/av. ......ccccoeviiinieennnn. , N ... , bairro .............. , cidade .......... , UF ... ,
CEP .. , complemento .............cceeeenenn. , DECLARA, n&o possui, em seu

quadro de pessoal, empregado(s) menor(es) de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre e, em qualquer trabalho, menores de 16 (dezesseis) anos, nos
termos do artigo 7°, inciso XXXIII, da Constituicdo Federal e artigo 27, inciso V, da Lei
8.666/93

Emprega menor na condigéo de aprendiz, a partir de 14 anos: sim( ) nao ( )

Local e data.

Assinatura do representante legal
RG: oo
CPF: ..
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ANEXO VI - DO EDITAL

Concorréncian® ..../.......

DECLARAGCAO DE CUMPRIMENTO DA RESOLUGAO N° 07, de 18/10/2005, do CNJ,
MODIFICADA PELA RESOLUGAO N° 09/2005, de 06/12/2005 DO CONSELHO
NACIONAL DE JUSTICA

AEMPRESA .....cccooevvn. , devidamente inscrita no CNPJ sob n°................. , com sede
rua/av. ....ooocceeeeiieeeie, , n°% ... , bairro .............. , cidade .......... , UF ... ,
CEP ................... , complemento ...........ccceeeeee. , DECLARA, sob as penalidades da lei,

que nao possui, em seu quadro de pessoal, empregado (s) que sejam cdnjuges,
companheiros ou parentes em linha reta , colateral ou por afinidade, até o terceiro grau,
inclusive, de ocupantes de cargos de diregdo e assessoramento, de membros ou juizes
vinculados ao Tribunal Regional do Trabalho da 142 Regiao.

Local e data.

Assinatura do representante legal
RG: oo
CPF: ..
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ANEXO VII - DO EDITAL

Concorréncian® .../ .........

DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DA RESOLUCAO N° 103, DE 25 DE MAIO DE
2012,do CSJT (Aprovou o Guia Pratico para inclusdo de critérios de sustentabilidade nas
contratagbes de bens e servigcos no ambito da Justica do Trabalho de primeiro e segundo
graus).

CNPJ sob n® . , com sede rualav. ......cccooviieneiennnn. , n° ... ,
bairro .............. , Cidade .......... , UF ... ,CEP , complemento .............coeeennnnn. ,
DECLARA, sob as penalidades da lei, que nao possui inscricdo no cadastro de
empregadores flagrados explorando trabalhadores em condi¢gbes analogas as de escravo,
instituido pelo Ministério do Trabalho e Emprego, por meio da Portaria n°® 540/2004 e nao
ter sido condenada, a contratada ou seus dirigentes, por infringir as leis de combate a
discriminagao de raga ou de género, ao trabalho infantil e ao trabalho escravo, em afronta
a previsao aos artigos 1° e 170 da Constituicdo Federal de 1988; do artigo 149 do Cddigo
Penal Brasileiro; do Decreto n° 5.017/2004 (promulga o Protocolo de Palermo) e das
Convencgdes da OIT nos 29 e 105.

Local e data.

Assinatura do representante legal
RG: i
CPF: .
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AN E X O VIII-DO EDITAL

Concorréncian® .../ ........

DECLARACAO DE MICROEMPRESA/EMPRESA DE PEQUENO PORTE OU
COOPERATIVA.

A  EMPRESA e, , devidamente inscrita no CNPJ sob
NC e , com sede rualav. ......ccoceeiiiiiiiinenn.. , n° ... , bairro .............. ,
cidade .......... , UF ........ ,CEP ..o , complemento ...........cccceee , declara, sob as

penalidades da lei, que se enquadra na condicido de MICROEMPRESA-ME OU
EMPRESA DE PEQUENO PORTE-EPP, instituidas na forma da Lei Complementar n°
123, de 14.12.2006, bem como n&o contemplam as hipdteses do § 4° do artigo 3° da Lei
Complementar n° 123/2006.

Local e data.

Assinatura do representante legal
RG: oo
CPF: ..
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PODER JUDICIARIO
JUSTICA DO TRABALHO
TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 142 REGIAO

ANEXO IX - DO EDITAL

MINUTA DO TERMO DE CESSAO DE USO N° 00/2014

O TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 142 REGIAO, com
sede na Rua Almirante Barroso, n° 600, Bairro Mocambo, em Porto Velho/RO — CEP
76.801-901, inscrito no CNPJ-MF sob o n° 03.326.815/0001-53, daqui em diante
denominado CEDENTE, representado, neste ato, por seu .......ccccceeeeevvvvinnnnnnn.n. , Ou pela
autoridade que estiver respondendo pelo cargo na forma regimental, ao final qualificado e
de outro lado o , com sede em , inscrito no CNPJ sob n°

, representada neste ato pelo(a) Sr.(a) , portador(a) do RG n°
SSP/___ e inscrito(a) no CPF sob n° , doravante denominada CESSIONARIA,
nos autos do Processo Eletronico n°® 850/2014, resolvem celebrar o presente Termo de
Cessao de Uso, com base na Lei n°® 8.666/93 e na Resolugao 87, de 25/11/11-CSJT, em
raz&o do resultado da Concorréncia [lllIBOIE, conforme clausulas e condicdes a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

| - Cessao de uso de area fisica e bens, a titulo oneroso e precario,
com os equipamentos de uso comercial/doméstico relacionados nos Anexos do Termo de
Referéncia/Projeto Basico, para exploragdo do servicos de RESTAURANTE, visando o
fornecimento de refeigdes tipo “self-service” (autosservigo), por quilograma, a magistrados
e servidores do 6rgao, funcionarios de empresas prestadoras de servigos terceirizadas,
estagiarios e visitantes, com area efetivamente utilizada pela futura cessionaria de 104,94
m?, localizada no 7° andar do edificio-sede do TRT da 142 Regiao, sito a Rua Almirante
Barroso, n° 600, Bairro Mocambo — CEP 76.801.901 - Porto Velho/RO.

CLAUSULA SEGUNDA - DO PREGO, DO RECOLHIMENTO E DO REAJUSTE

| - A CESSIONARIA disponibilizara, mensalmente, no prazo maximo
de 10 (dez) dias corridos, contados a partir do inicio da vigéncia do Termo de Cesséao de
Uso, o valor de R$ ( ), correspondente ao primeiro més do uso do espacgo
fisico de uma area de 104,94m? ( cento e quatro inteiros e noventa e quatro metros
quadrados), em favor da conta unica do Tesouro Nacional, por meio de Guia de
Recolhimento da Unido — GRU, cédigo de recolhimento 28804-7 (taxa de ocupacgao) e
UG/Gestao: 080015/00001;

Il - A CESSIONARIA recolhera o valor mensal da cessdo de uso em
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carater oneroso conforme a seguir: a primeira parcela, no prazo maximo de 10 (dez) dias
corridos, da assinatura do Termo de Cessao de Uso; a partir da segunda parcela, até o
dia 10 do més em vigéncia, em favor da conta unica do Tesouro Nacional, por meio de
Guia de Recolhimento da Unido — GRU, cédigo de recolhimento 28955-8 (outros
ressarcimentos) e UG/Gestao: 080015/00001;

Il - Além da remuneracdo mensal da cessao de uso, a
CESSIONARIA participara, proporcionalmente, do rateio mensal das despesas, tais como:
a)agua e esgoto;
b)energia elétrica;
c) vigilancia;
d) manutengao elétrica;
e) Manutengao de ar condicionado;
f) Manutencao de elevador;
g) Taxa de Coleta de Lixo;
h) taxas ou quotas condominiais, bem como, de outras despesas operacionais advindas
de seu funcionamento, cujos valores serdo aferidos pela Seg¢do de Engenharia e
Manutencgéao Predial, mediante metodologia ja utilizada no TRT da 142 Regiao.

Prédio Area Insti | Cessdo | Agua e | Energia | Vigi Manuten | Manuten | Manutengdo | Taxa Onero SOMA
m? tui | Espaco | Esgoto R$ lancia cao ¢ao ar Elevador Cole | sidade R$
gdo | Area R$ R$ Elétrica condicio R$ ta de da
M2 R$ nado R$ Lixo | Cesséo
R$ R$

0 11.409,67 | 0,00 | 104,94

IV - O ressarcimento do rateio proporcional das despesas devera ser
efetuado mensalmente, mediante Guia de Recolhimento da Unido (GRU), no prazo
maximo de 10 dias corridos, da apresentacdo do valor de consumo pela Sec¢ao de
Engenharia e Manutencao Predial deste Regional.

V - Segue a regra dos incisos I, Ill e IV da Clausula Segunda do
Contrato, sobre o recolhimento do valor mensal, em caso de prorrogagéo da vigéncia.

VI - No caso de prorrogagao do Termo de Cessao de Uso, o prego
inicialmente praticado, podera ser reajustado apds decorrido 12 (doze) meses, contados
da data da assinatura do Termo de Cessao de Uso, na forma do artigo 57, inciso Il, da
Lei n.° 8.666/1993, tomando-se por base o IGP-M dos ultimos doze meses, ou outro
indice que venha substitui-lo, apds confirmacao pelo fiscal do contrato de que o preco
continua vantajoso para a Administragao.

VII - As alteragdes decorrentes de Reajustes serdo formalizadas por
meio de apostilamento.

VIl — Entre os dias 20 de dezembro e 6 de janeiro (recesso
regimental), nos feriados de carnaval e semana santa serdo descontados
proporcionalmente do valor recolhido mensalmente da cessao de uso em carater oneroso,
conforme os calculos apresentados pelo setor competente.

CLAUSULA TERCEIRA — DO PRAZO DE VIGENCIA DA CONTRATAGAO
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| - O presente Termo de Cessao de Uso a titulo oneroso e precario
tera vigéncia de 1 (um) ano, contados a partir de sua assinatura, podendo ser prorrogado
por até 60 (sessenta) meses (artigo 11 da Resolugéo 87, de 25/11/11-CSJT e inciso |l do
art. 57, da Lei n°. 8.666/93).

CLAUSULA QUARTA - DAS ESPECIFICAGOES E EXECUGAO TECNICA DOS
SERVICOS

| - A CESSIONARIA tera o prazo de 10 (dez) dias corridos, a contar
da data de assinatura do contrato para iniciar suas atividades no TRT14.

Il - A CESSIONARIA prestara os servicos de comercializagdo de
refeicbes, de segunda a sexta-feira, exceto nos dias em que nédo houver expediente no
Tribunal, nos seguintes horarios:

a) Auto servico de restaurante: Das 11h00 as 15h00.

Il - A critério do fiscal do contrato, o horario de atendimento podera
ser alterado para atender a casos excepcionais, mediante comunicagéo formal a
CESSIONARIA com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas;

IV - O publico estimado de refeicdes fornecidas diariamente, baseia-
se no calculo estimado de forma proporcionar ao nosso contingente de magistrados e
servidores lotados nas Unidades Judiciarias e Administrativas de Porto Velho, na ordem
aproximada de 490 (quatrocentos e noventa) servidores, além dos colaboradores
terceirizados e visitantes:

a) Almogo - cerca de 120 (cento e vinte) refei¢cdes dia.

V - Entre os dias 20 de dezembro e 6 de janeiro, periodo de recesso
regimental no TRT14, o restaurante auto servigo nao funcionara;

VI - A CESSIONARIA sera integralmente responsavel por eventuais
variagdes nas quantidades estimadas de refeicbes que possam ocorrer durante a
execucao do Termo de Cessao;

VIl - Nas ocasides em que houver previsdo de aumento do numero
de usuarios (eventos, seminarios, visitas, etc), a CESSIONARIA, apds aviso prévio de 48
h (quarenta e oito horas) pelo fiscal do contrato, devera planejar sua rotina de trabalho de
modo a minimizar demora na reposi¢céo de alimentos, na pesagem das refeicdes e na fila
do caixa de pagamento das despesas por refeigao;

VIl - As refeicbes servidas no restaurante autosservico serao
pesadas em balancga eletrdénica de propriedade da empresa licitante vencedora;

IX - O preparo das refeigdes sera realizado na cozinha industrial

disponibilizada pela CEDENTE e sua distribuicdo ocorrera no restaurante auto servigo, no
enderego retromencionado;
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X - Os veiculos utilizados para transporte dos alimentos, dos
fornecedores ou da CESSIONARIA, deverdo obedecer aos critérios de higienizacéo e
refrigeragao, quando for o caso, previstos na Resolugdo — RDC nr. 216/2004 — ANVISA;

Xl - CESSIONARIA devera disponibilizar na caixa registradora
numerario suficiente para troco, nos casos de pagamento em espécie, para atender a
clientela;

Xll - A CESSIONARIA devera disponibilizar aos clientes a
possibilidade de pagamento com cartdo de crédito e débito, de pelo menos duas
bandeiras distintas, sem acréscimo no valor cobrado;

XIll - Quanto ao quadro de pessoal a empresa CESSIONARIA
vencedora devera:

a) Manter profissional nutricionista nas dependéncias do restaurante
conforme Parametros Quantitativos exigidos pelo Conselho Regional de Nutri¢ao;

b) Manter o pessoal que compde o quadro de funcionarios devida e
completamente uniformizado e com higiene pessoal adequada.

XIV - Quanto as questdes de controle de qualidade no padréao de
servigos do restaurante, a CESSIONARIA devera ter os seguintes procedimentos:

a) Os alimentos servidos deverao estar de acordo com os cardapios
aprovados e serem preparados com produtos de primeira qualidade, adequada
apresentacao, sabor agradavel e dentro das exigéncias técnicas de higiene, sanidade e
culinaria;

b) Alimentos servidos no restaurante que contiverem gluten ou
lactose deverao ser identificados com essa informacao.

XV - A CESSIONARIA devera proceder o preparo das refeicdes de
acordo os indicadores basicos para o cardapio do restaurante, segundos os Parametros
Quantitativos exigidos pelo Conselho Regional de Nutricdo e da Resolugdo — RDC nr.
216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA/Ministério da Saude;

XVI - As matérias primas, os ingredientes e as embalagens utilizados
para preparagao dos alimentos devem estar em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas
e em conformidade com a legislacao especifica;

XVII - Durante a preparagdo dos alimentos, devem ser adotadas
medidas a fim de minimizar o risco de contaminag¢do cruzada, qual seja o contato direto
ou indireto entre alimentos crus, semi preparados e prontos para 0 consumo;

XVIll — Os funcionarios que manipulam alimentos crus devem
realizar a lavagem e antissepsia das maos antes de manusear alimentos preparados;

XIX - A matérias primas e os ingredientes caracterizados como
produtos pereciveis devem estar expostos a temperatura ambiente somente pelo tempo
minimo necessario para a preparagao do alimento, a fim de ndo comprometer a qualidade
higiénico-sanitaria do alimento preparado;
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XX - A CESSIONARIA devera designar nutricionista para o

acompanhamento diario da produgao de alimentos, para cumprimento das boas praticas
de fabricacéo das refei¢cdes, conforme Resolugdo — RDC nr. 216/2004 — ANVISA;

XXI - Indicadores basicos para o cardapio do restaurante, segundos

os Parametros Quantitativos exigidos pelo Conselho Regional de Nutri¢cao:

ITEM

COMPOSIGCAO MINIMA EXIGIDA A SER SERVIDA DIARIAMENTE

Saladas

— trés tipos de

Alface e tomate
1 vegetal folhoso
3 tipos de vegetais crus

tos quentes

molhos para|2 tipos de vegetais cozidos (n&o tubérculos)

saladas, servidos|4 saladas compostas de trés ingredientes (cereais, leguminosas,
em molheiras | frutas secas e oleaginosas, etc) e temperadas com molhos.
separadas

Acompanhamen |Arroz branco

Arroz integral
Arroz branco composto, risotos ou baigo
Feijao carioca e marrom simples

Principais
pratos quentes

12 opgao — preparagbes com carnes vermelhas, utilizando-se
alternadamente alcatra, maminha, contrafilé, coxdo mole e lagarto.

22 opgao — preparagdes com carnes de aves. Os tipos de corte de
aves permitidos nessa opgao serao peito de frango sem osso, filé de
peito de frango desossado, coxa e sobrecoxa.

32 opgao — preparagdes com pescados de agua doce. Os tipos de
peixe permitidos serdao tambaqui, dourado, filhote a critério.

42 opgao — preparagdes com visceras, embutidos, carnes com 0sso,
carnes suinas e feijoada.

Guarnigoes 12 opgao — vegetal refogado (ndo tubérculo)
22 opgao — massa (lasanha, talharim, espaguete, ravidli, nhoque,
etc...)
32 opgao — guarnicao a base de farinhas, tubérculos e frituras.
Sobremesas Frutas — pelo menos 2 opgdes
Salada de fruta - composta por maméo, banana, maca e laranja
Doces elaborados — 2 variedades (pavés, pudins, etc)
Doces simples — 2 variedades (gelatinas, frutas em calda, doce de
leite, goiabada com queijo, etc)
As sobremesas serdo pagas a parte, por quilograma ou embalagens
individuais, pesadas na presenga do usuario.
Bebidas Sucos naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas

deverédo estar disponiveis diariamente, como também refrigerantes
(normal e diet) e agua mineral sem gas e com gas.
E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica.
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CLAUSULA QUINTA - DO INiCIO DA PRESTAGAO DOS SERVIGOS

| - A Cessionaria tera prazo de 10 (dez) dias corridos a contar da data
da assinatura do Termo de Cesséo de Uso, para iniciar as atividade objeto deste termo de
Cesséo de Uso.

CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGAGOES DAS PARTES

OBRIGACOES DA CESSIONARIA

1)Zelar pelas instalagdes do restaurante, inclusive elétricas, hidraulicas e de esgotos,
moveis e equipamentos colocados a sua disposi¢gao para execugao dos servigos objeto
deste termo de referéncia, com énfase na limpeza e na higiene do ambiente,
especialmente no saldo de refeicdo e nos recintos de manuseio e guarda dos produtos;

2) E vedado o uso de produto quimico comprovadamente nocivo & saude humana,
devendo dar preferéncia aos de alto poder bactericida e fungicida;

3) Possuir todos os utensilios de cozinha e restaurante, tais como: panelas, pratos,
travessas, talheres, copos, xicaras, paliteiros, saleiros, bandeja, e congéneres, em
quantidade e qualidade suficientes para uma boa prestacao do servico;

4) Atender o contido na Resolugdo — RDC nr. 216, de 15/09/2004, que dispde sobre
regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos trata de questdes relacionadas a
higiene e a produgéo de alimentos;

5) Manter o seu pessoal devidamente uniformizado e identificado com cracha, zelando
para que 0os mesmos mantenham-se sempre com boa apresentacéao, limpos e asseados;

6) Indenizar a CEDENTE por quaisquer danos causados as suas instalagbes e/ou moveis
e equipamentos, na(s) sua(s) proporcao(des), em virtude de mau uso e/ou execugéo
inadequada dos servigos, por proprietarios, funcionarios e fornecedores da
CESSIONARIA, ou qualquer pessoa a seu servico, sem prejuizo da manutencéo e/ou
reparo dos mesmos;

7) E vedado & CESSIONARIA retirar do interior do Prédio do Tribunal Regional do
Trabalho da 14? Regido, qualquer movel ou equipamento, objeto deste contrato, exceto
em situagdes especificas, como manutengdo preventiva ou corretiva, mediante
autorizagao preévia do fiscal do Termo de Cesséo.

8) Responsabilizar pela conservacdo dos bens e instalagbes objetos da concesséo de
uso, primando pela manutengao, limpeza e higienizagdo das dependéncias, instalacdes,
equipamentos e utensilios colocados a sua disposic¢ao:

RELAGAO DE BENS EXISTENTES NO 7° ANDAR DO EDIFICIO SEDE DO TRT14
ITEM TOMBAMENTO DESCRIGAO DO BEM OBS

1 11236 Freezer Twinsyten 420 litros

2 11238 Exaustor
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3 11239 Escorredor Industrial INOX
4 22362 Céamara Frigorifica

5 22621 Fogéo Industrial com 8 bocas
6 Sem tombo Mesa inox retangular pequena
7 Sem tombo Mesa inox retangular média
8 Sem tombo Mesa inox retangular grande
9 Sem tombo Geladeira Inox 4 portas
10 Sem tombo Freezer inox

1 Sem tombo Conjunto de balcdo inox com 04 pias
12 Sem tombo Tanque de lavar roupas
13 Sem tombo Tanque em inox para lavar frutas e legumes
14 22182 MESA EM PLASTICO

15 22183 MESA EM PLASTICO

16 22184 MESA EM PLASTICO

17 22185 MESA EM PLASTICO

18 22186 MESA EM PLASTICO

19 22187 MESA EM PLASTICO
20 22188 MESA EM PLASTICO

21 22189 MESA EM PLASTICO
22 22190 MESA EM PLASTICO
23 22191 MESA EM PLASTICO
24 22192 MESA EM PLASTICO
25 22193 MESA EM PLASTICO
26 22194 MESA EM PLASTICO
27 22195 MESA EM PLASTICO
28 22196 MESA EM PLASTICO
29 22197 MESA EM PLASTICO
30 22198 MESA EM PLASTICO

31 22199 MESA EM PLASTICO
32 22200 MESA EM PLASTICO
33 22201 MESA EM PLASTICO
34 22202 MESA EM PLASTICO
35 22203 MESA EM PLASTICO
36 22204 MESA EM PLASTICO
37 22205 CADEIRA EM PLASTICO
38 22206 CADEIRA EM PLASTICO
39 22207 CADEIRA EM PLASTICO
40 22208 CADEIRA EM PLASTICO
41 22209 CADEIRA EM PLASTICO
42 22210 CADEIRA EM PLASTICO
43 22211 CADEIRA EM PLASTICO
44 22212 CADEIRA EM PLASTICO
45 22213 CADEIRA EM PLASTICO
46 22214 CADEIRA EM PLASTICO
47 22215 CADEIRA EM PLASTICO
48 22216 CADEIRA EM PLASTICO
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49 22217 CADEIRA EM PLASTICO
50 22218 CADEIRA EM PLASTICO
51 22219 CADEIRA EM PLASTICO
52 22220 CADEIRA EM PLASTICO
53 22221 CADEIRA EM PLASTICO
54 22222 CADEIRA EM PLASTICO
55 22223 CADEIRA EM PLASTICO
56 22224 CADEIRA EM PLASTICO
57 22225 CADEIRA EM PLASTICO
58 22226 CADEIRA EM PLASTICO
59 22227 CADEIRA EM PLASTICO
60 22228 CADEIRA EM PLASTICO
61 22229 CADEIRA EM PLASTICO
62 22230 CADEIRA EM PLASTICO
63 22231 CADEIRA EM PLASTICO
64 22232 CADEIRA EM PLASTICO
65 22233 CADEIRA EM PLASTICO
66 22234 CADEIRA EM PLASTICO
67 22235 CADEIRA EM PLASTICO
68 22236 CADEIRA EM PLASTICO
69 22237 CADEIRA EM PLASTICO
70 22238 CADEIRA EM PLASTICO
7 22239 CADEIRA EM PLASTICO
72 22240 CADEIRA EM PLASTICO
73 22241 CADEIRA EM PLASTICO
74 22242 CADEIRA EM PLASTICO
75 22243 CADEIRA EM PLASTICO
76 22244 CADEIRA EM PLASTICO
77 22245 CADEIRA EM PLASTICO
78 22246 CADEIRA EM PLASTICO
79 22247 CADEIRA EM PLASTICO
80 22248 CADEIRA EM PLASTICO
81 22249 CADEIRA EM PLASTICO
82 22250 CADEIRA EM PLASTICO
83 22251 CADEIRA EM PLASTICO
84 22252 CADEIRA EM PLASTICO
85 22253 CADEIRA EM PLASTICO
86 22254 CADEIRA EM PLASTICO
87 22255 CADEIRA EM PLASTICO
88 22256 CADEIRA EM PLASTICO
89 22257 CADEIRA EM PLASTICO
90 22258 CADEIRA EM PLASTICO
93 22259 CADEIRA EM PLASTICO
94 22260 CADEIRA EM PLASTICO
95 22261 CADEIRA EM PLASTICO
96 22262 CADEIRA EM PLASTICO
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97 22263 CADEIRA EM PLASTICO
98 22264 CADEIRA EM PLASTICO
99 22265 CADEIRA EM PLASTICO
100 22266 CADEIRA EM PLASTICO
101 22265 CADEIRA EM PLASTICO
102 22266 CADEIRA EM PLASTICO
103 22267 CADEIRA EM PLASTICO
104 22268 CADEIRA EM PLASTICO
105 22269 CADEIRA EM PLASTICO
106 22270 CADEIRA EM PLASTICO
107 22271 CADEIRA EM PLASTICO
108 22272 CADEIRA EM PLASTICO
109 22273 CADEIRA EM PLASTICO
110 22274 CADEIRA EM PLASTICO
M 22275 CADEIRA EM PLASTICO
112 22276 CADEIRA EM PLASTICO
113 22277 CADEIRA EM PLASTICO
114 22278 CADEIRA EM PLASTICO
115 22279 CADEIRA EM PLASTICO
116 22280 CADEIRA EM PLASTICO
17 22281 CADEIRA EM PLASTICO
118 22282 CADEIRA EM PLASTICO
119 22283 CADEIRA EM PLASTICO
120 22284 CADEIRA EM PLASTICO
121 22285 CADEIRA EM PLASTICO
122 22286 CADEIRA EM PLASTICO
123 22287 CADEIRA EM PLASTICO
124 22288 CADEIRA EM PLASTICO
125 22289 CADEIRA EM PLASTICO
126 22290 CADEIRA EM PLASTICO
127 22291 CADEIRA EM PLASTICO
128 22294 CADEIRA EM PLASTICO
129 22295 CADEIRA EM PLASTICO
130 22296 CADEIRA EM PLASTICO

9) Arcar com os Onus decorrentes de avaria ou desaparecimento de bens e/ou
instalacoes;

10) Solicitar autorizagado do responsavel pela manutencdo de Maquinas e Equipamentos
da DSILS para movimentagdo ou substituicdo de qualquer moével, equipamento ou
utensilio pertencente a CEDENTE;

11) Submeter a manutencao corretiva e preventiva todos os equipamentos usados pela

CESSIONARIA pertencente & CEDENTE, sempre que necessario ou a cada 6 meses, a
empresa especializada, sem 6nus para a CEDENTE;
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12) Realizar revisao geral de equipamentos, moveis e instalagdes fisicas colocados sob
sua responsabilidade, ao longo da execugédo do Termo de Cess&o, motivada ou n&o por
solicitacao da CEDENTE;

13) E vedada a CESSIONARIA utilizar os equipamentos e instalagdes colocados sob a
sua responsabilidade para outros fins, que ndo a produgcdo de alimentos para consumo
dentro das dependéncias da cessionaria;

14) Disponibilizar pratos e talheres de primeira qualidade com superficie lisa, integra e
resistente a corroséo;

15) E vedada a CESSSIONARIA o uso de equipamento ou utensilio de madeira ou
qualquer tipo de material que retenha odores e sabores;

16) E vedada a CESSIONARIA o uso de pratos e utensilios danificados, que devem ser
imediatamente substituidos e descartados ou retirados para realizagdo de manutencéo;

17) Restituir, até o ultimo dia do prazo da cess&o, moveis, equipamentos e utensilios
do CEDENTE nas mesmas condigdes e quantidades que lhes foram entregues, deixando
as instalagdes do modo como foram recebidas;

18) Disponibilizar diariamente aos usuarios os itens relacionados no anexo | do TR/PB;

19) Responsabilizar-se, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas
decorrentes da execucao dos servigos objeto da concessao, tais como, salarios, seguro
de acidentes, taxas, impostos e contribuicdes, indenizacdes, vales-transporte, vales-
refeicdo, e outras que porventura venham a ser criadas ou exigidas por lei;

20) Responsabilizar-se por todos os encargos previdenciarios e obrigagdes sociais
previstos na legislagdo social e trabalhista em vigor, uma vez que os seus empregados
nao manterao nenhum vinculo empregaticio com a CEDENTE;

21) Responsabilizar-se por todas as providéncias e obrigagdes estabelecidas na
legislacdo especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem
vitimas os seus empregados no desempenho dos servigos ou em conexdao com eles,
ainda que acontecido nas dependéncias da CEDENTE;

22) Sera de responsabilidade da CESSIONARIA, as suas expensas, a contratagdo de
empresa especializada para o fornecimento de Gas Liquefeito de Petréleo (GLP),
utilizado no processo de fabricagdo dos alimentos, devendo obedecer a todas as normas
de seguranca estabelecidas na legislagao em vigor;

23) Sera de responsabilidade da CESSIONARIA, as suas expensas, a contratacdo de
empresa especializada para a manutencéo preventiva e corretiva, de todo o sistema de
gas tipo GLP, utilizado para produgdo de alimentos, incluindo tubulagbes, conexdes,
registros e reservatorio a granel;

24) Devera a CESSIONARIA, observar o servico de recolhimento do éleo de cozinha ja
utilizado e sua destinacédo para reciclagem, conforme orientagdo da CEDENTE, com a
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total proibicdo de que esse seja despejado na rede esgotos, seguindo o que preceitua o
Guia Pratico para Inclusdo de Critérios de Sustentabilidade para Contratacdo de Bens e
Servigos no ambito da Justiga do Trabalho de 1° e 2° Graus, aprovado pela Resolugao nr.
103, de 25/05/2012, do CSJT.

25) Devera a CESSIONARIA, proceder a coleta seletiva de lixo, considerando a
separagdo do mesmo, conforme a politica s6cio ambiental do 6rgdo CEDENTE, em
observéncia ao Decreto nr. 5940/2006.

26) Manter as condi¢des estabelecidas na Resolugao 103/2012-CSJT — nao infringir as
leis de combate a discriminagédo de raga ou de género, ao trabalho infantil e ao trabalho
escravo) podendo ser verificado constantemente durante toda a vigéncia do contrato, sob
pena de rescisao contratual.

27) Devera a CESSIONARIA, comprovar o cumprimento dos itens 19 e 20 da Clausula
Sexta e do Inciso IV da Clausula Dezesseis do Termo de Cessao, apresentar ao fiscal da
CEDENTE, a partir da assinatura do Termo, a relagédo de funcionarios que trabalhardo no
restaurante deste Tribunal; mensalmente, a partir da 22 parcela de recolhimento por meio
de Guia de Recolhimento da Unido - GRU, os comprovantes de pagamento de salarios e
beneficios dos empregados e recolhimento dos encargos sociais (INSS e FGTS); e,
eventualmente copia da carteira de trabalho e previdéncia social dos empregados
admitidos no periodo, documentagéo rescisoria completa e recibos de pagamento dos
empregados demitidos no periodo.

OBRIGAGCOES DA CEDENTE

1) Disponibilizar o espaco fisico conforme croqui do anexo Ill do Termo de Referéncia, na
metragem de 104.94 m?, localizado no 7° andar do Edificio Sede do Tribunal Regional do
Trabalho da 142 Regiao;

2) Disponibilizar de forma permanente, o fornecimento de agua, energia elétrica e
refrigeracdo nas areas de cozinha e refeitorio;

3) Dotar o restaurante de Infraestrutura basica necessaria a execugéo, conforme descrito
no item 8 desta Clausula.

CLAUSULA SETIMA — DO LOCAL DE EXECUCAO DOS SERVIGOS

| - Os servigos serdao prestados no 7° andar do edificio-sede do
Tribunal Regional do Trabalho da 14? Regido, sito a Rua Almirante Barroso, n° 600,
Mocambo — Porto Velho/RO, com area total de 104,94 m?;

Il - O preparo das refeicbes sera realizado na cozinha industrial
disponibilizada pela CEDENTE e sua distribuicdo ocorrera no restaurante auto servico, no
endereco retromencionado;

Il - A CESSIONARIA devera cobrar as refeicdes por pessoa,
incluindo almogo, sobremesa e bebidas.
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CLAUSULA OITAVA — DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGAO

| - Na forma do que dispbée o art. 67 da Lei n. 8.666/93, o
acompanhamento e fiscalizacdo do fornecimento/servicos serao efetuados pela chefe da
Secgao de Promocéo de Saude, Qualidade de Vida e Segurancga do Trabalho, por meio da
servidora MYRIAM RIBEIRO DE QUEIROZ e IARA LUZIA VARGAS BARBOSA, fiscal e
substituta eventual, as quais exercerdo, em nome do TRT 142 Regiao, toda e qualquer
agao de orientacdo geral, com vistas ao seu integral cumprimento e atendimento das
necessidades do fornecimento/servigos, conforme preceitua a Portaria GP n. 572/2008,
alterada pela Portaria GP n. 1179/2013.

Il - Havendo necessidade de alterac&o dos fiscais acima nominados,
o(s) novo(s) servidor(es) serdo designado (s) nos autos do processo administrativo
pertinente pelo Diretor-Geral das Secretarias, procedendo-se ao apostilamento do
Contrato/Ata contemplando a alteracéo

Paragrafo unico — As ag¢des de acompanhamento e fiscalizagao nao
exoneram a Contratada de suas responsabilidades contratuais.

CLAUSULA NONA - DAS ALTERAGOES DO TERMO

| - Compete a ambas as partes, de comum acordo, salvo nas
situagdes previstas neste instrumento, na Lei 8.666/93 e noutras disposi¢cbes legais,
realizar, via Termo Aditivo, as alteragbes do Termo de Cessédo de Uso que julgarem
convenientes.
CLAUSULA DEZ - DOS FUNDAMENTOS LEGAIS DO TERMO DE CESSAO DE USO

| - O presente Termo fundamenta-se:

a) nos termos propostos pelas partes, que constem do Processo Eletronico n® 850/2014 e
nao contrariem o interesse publico;

b) Na Lei 8.666/93;

c) Nos termos do § 5° do artigo 18 da Lei n°® 9.636/98;

d) Nos termos do artigo 5° da Resolug&o n° 87, de 25/11/2011 do CSJT.

e) nos preceitos do Direito Publico;

f) supletivamente, nos principios da Teoria Geral dos Contratos, nas regras do Direito
Privado (Cddigo Civil Brasileiro); e

g) nas demais disposi¢des da legislagdo vigente.

CLAUSULA ONZE - DA PUBLICAGAO

| - O Cedente encaminhara, até o quinto dia util do més seguinte ao
da assinatura, extrato deste termo para publicagdo no Diario Oficial da Unido, consoante
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disposigao contida no paragrafo unico do art. 61 da Lei n° 8.666/1993.
CLAUSULA DOZE - DOS CASOS FORTUITOS, DE FORGA MAIOR OU OMISSOS

| - O Cedente e o Cessionario ndo serao responsabilizados por fatos
comprovadamente decorrentes de casos fortuitos ou de forgca maior, tal como prescrito em
Lei, e deverao resolvé-los mediante acordo mutuo.

Il - Cabem as partes solucionar também os casos omissos por
intermédio de acordo.

Il - A Administracdo do Cedente analisara, julgara e decidira, em
cada caso, as questdes alusivas e incidentes, que se fundamentem em motivos de caso
fortuito ou de forga maior.

IV - Os agentes publicos responderao, na forma da Lei, por prejuizos
que, em decorréncia de ato comissivo ou omissivo, causarem as partes, no exercicio de
atividades especificas do cumprimento deste Termo.

CLAUSULA TREZE - DA RESCISAO

| - A Cessao de uso podera ser rescindido por qualquer uma das
partes em razdo do descumprimento de qualquer das obrigagbes ou condigbes nele
pactuadas, bem como pela superveniéncia de norma legal ou fato administrativo que
torne formal ou materialmente inexequivel ou, ainda, por ato unilateral ou amigavelmente,
devidamente motivado, mediante comunicacao prévia da parte que dele desinteressar,
com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias.

II- Na hipétese de inadimpléncia por 2 (dois) meses consecutivos da
CESSIONARIA em relacdo aos encargos assumidos, fica a Cedente autorizado a
extinguir a cessdo de uso, devendo a CESSIONARIA desocupar o espaco da cessdo de
uso no prazo maximo de 30 (trinta) dias da comunicagao oficial.

[l - Na hipdtese de revogacéo do ato de cessdo, a CESSIONARIA
tera o prazo de 60 (sessenta) dias uteis para entrega do local, a contar da comunicagao
oficial.

IV - Considerar-se-a rescindido o presente  Termo,
independentemente de ato especial, retornando o espaco a posse do Cedente, sem
direito a Cessionaria a qualquer indenizacao, inclusive por benfeitorias realizadas, nos
seguintes casos:

a) se vier a ser dada utilizagdo diversa da que lIhe foi destinada, no todo ou em parte do
espaco cedido;

b) se houver inadimplemento de clausulas deste Termo;

c) se a Cessionaria renunciar a cessao, deixar de exercer suas atividades especificas, ou
ainda na hipoétese de sua extingao, liquidacao ou faléncia;

d) se em qualquer época o Cedente necessitar do imével para seu uso proprio.

V - Em qualquer caso, a devolugédo da area entregue a Cessionaria,
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devera ser formalizada mediante termo acompanhado de laudo de vistoria, no qual devera
ser informada a data da devolugao.

CLAUSULA QUATORZE - DOS DIREITOS DA ADMINISTRAGAO EM CASO DE
RESCISAO

A Cessionaria reconhece os direitos da Administragcao, em caso de
rescisao administrativa, previstos no art. 77 da Lei n°8.666/93.

CLAUSULA QUINZE - DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

As sangbes administrativas serao aplicadas conforme disposto na
Portaria n° 663, de 15 de margo de 2013 e publicada no DEJT142 Regido dia 18/03/2013,
que regulamenta e uniformiza o procedimento de aplicagdo das san¢des administrativas:

A inexecugao parcial, ainda que temporaria, ou total da obrigagado
pactuada sujeitara o contratado as seguintes sangdes (Art. 7°, da Portaria 663/13):

| - multa de mora;

Il - multa compensatoria;

[l — adverténcia;

IV - suspensao temporaria para participar em licitagcado e contratar com a Administragao,
pelo prazo de até 2 (dois) anos;

V — impedimento de licitar e contratar com a Unido, nas hipéteses previstas no art. 7° da
Lei n°® 10.520/02 e quando a modalidade licitatéria for o pregéo;

VI - declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida a
reabilitacao perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

Paragrafo unico. As sang¢des previstas nos incisos I, Ill, IV, V e VI deste
artigo poderéo ser aplicadas juntamente com a do inciso |l.

Das Multas

A multa € a san¢do pecuniaria que sera imposta ao contratado, pelo
ordenador de despesas, por atraso injustificado na entrega ou execucao da contratacéao, e
sera aplicada nos seguintes percentuais (Art. 8°, da Portaria n® 663/13):
| - multa de mora de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de atraso, na entrega de
material ou execugdo de servigcos, calculada sobre o valor correspondente a parte
inadimplente, até o limite de 15% (quinze por cento), que corresponde a até 30 (trinta)
dias de atraso;
Il - multa compensatéria de 10% (dez por cento) aplicada no caso de:
a) atraso injustificado e superior a 30 dias, na execugéo total ou parcial da contratagao;
b) recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, ata de registro de precos ou
nota de empenho, dentro do prazo estabelecido pela Administracdo, recusa parcial ou

total na entrega do material ou prestacao dos servigos.
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A multa compensatoria sera aplicada sobre a parte inadimplida, sem
prejuizo da aplicagao da multa de mora prevista no inciso | (§ 1°, do art. 8°, da Portaria n°
663/13);

Demonstrado que o atraso ocorreu por culpa do contratado, cabera a
aplicagcdo de multas, afastando-se a sua incidéncia nos casos em que o atraso decorreu
de fatos alheios a sua vontade e por ele inevitaveis (§ 2° do art. 8°, da Portaria n°
663/13).

Sera automaticamente dispensada do procedimento de que trata esta
Portaria e de cobranga a mora que possa ensejar multa inferior a 0,02% (dois centésimos
por cento) do valor previsto no art. 23, inciso Il, alinea “a”, da Lei n° 8.666/93 (§3°, do art.
8°, da Portaria n° 663/13).

CLAUSULA DEZESSEIS - OUTRAS INFORMAGOES RELEVANTES

| - E proibida a utilizagcdo do espaco do restaurante para exposicdo
de produtos comerciais, reuniées ou atos publicos, sem a prévia anuéncia da CEDENTE.

Il - A CEDENTE podera, a qualquer tempo e sem aviso previo,
solicitar da CESSIONARIA a comprovacao da procedéncia dos alimentos adquiridos.

lIl - A CEDENTE nao respondera, sob qualquer hipétese ou pretexto,
por eventuais débitos de seus servidores com a CESSIONARIA.

IV - E de responsabilidade da CESSIONARIA o pagamento de
impostos, taxas, contribuicbes sociais, encargos trabalhistas dos seus empregados, etc.,
nao respondendo a CEDENTE, solidariamente ou subsidiariamente, por débitos de
qualquer natureza contraida em decorréncia de sua atividade comercial.

V - Para fins de otimizagdo do tempo de refeicdo de servidores e
magistrados do TRT 14, fica estipulado que o periodo de 11:00 as 12:00, sera exclusivo
para este publico, sendo liberado o atendimento para visitantes a partir deste horario.

VI - Os demais parametros da concessao serao os que constam do
Edital e seus anexos, aos quais se vinculam as partes nos termos da Lei.

CLAUSULA DEZESSETE - DO FORO

| - As partes contratantes elegem o Foro da Justica Federal 12
Instancia - Secdo Judiciaria em Rondbnia, como unico competente para dirimir as
questdes que porventura surgirem na execugao do presente Termo, com renuncia
expressa por qualquer outro.

E, por estarem assim, justas e contratadas, as partes assinam este
instrumento em 02 (duas) vias de igual teor e forma, para um so6 efeito, a fim de que
produza seus efeitos legais.

Porto Velho/RO, de de 2014.

CEDENTE

CESSIONARIA
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ANEXO X - DO EDITAL
FORMA DE APRESENTACAO DA PROPOSTA COMERCIAL
Concorréncia Publican.° __ /2014

CNPJ:

Endereco:

Pessoa de Contato:
e-mail:

Telefone Fixo: ( )
Celular: ( )

Dados Bancarios:
Banco:
Agéncia:
C/C:
OPTANTE DO SIMPLES: SIM ( ) NAO ( )

OBJETO: Cessdo de uso de area fisica e bens, a titulo oneroso e precario, com os
equipamentos de uso comercial/doméstico relacionados no Anexo Il, para exploracdo do
servicos de RESTAURANTE, visando o fornecimento de refeicbes tipo “self-service”
(autosservigo), por quilograma, a magistrados e servidores do 6rgao, funcionarios de
empresas prestadoras de servigos terceirizadas, estagiarios e visitantes, com area
efetivamente utilizada pela futura cessionaria de 104,94 m?, localizada no 7° andar do
edificio-sede do TRT da 14? Regido, sito a Rua Almirante Barroso, n° 600, Bairro
Mocambo — CEP 76.801.901 - Porto Velho/RO.

Item Descricao do Objeto Unid. | Valor Mensal R$
1 |Cessdo de uso de area fisica de 104,94 m? e bens, a| Més 00,00
titulo oneroso e precario, com os equipamentos de uso
comercial/doméstico relacionados no Anexo Il, para

exploracdo do servicos de RESTAURANTE, visando o
fornecimento de refeicdbes  tipo “self-service”
(autosservico), por quilograma, a magistrados e
servidores do 6rgdo, funcionarios de empresas
prestadoras de servigos terceirizadas, estagiarios e
visitantes.

Prazo de Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias contados a partir da data de
recebimento da proposta comercial devidamente consolidada, nos termos do Edital.

Informar a pessoa responsavel para assinar o Termo de Cessao (Nome ou de seu
representante legal, cargo na empresa, CPF, RG e Procuragéo, quando for o caso).

Porto Velho, de de 2014.

(Representante Legal da Empresa)
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